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Adocante Natural de
Alta Intensidade

O

Um mundo de idéias. INTERMNATIONAL

Um mundo de ingredientes.
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Historico e Descricao



W)

1570 Relato da utilizagao de Estévia para
adocar cha no Paraguai

HISTORICO

1890 Moisés S. Bertoni descobre e int
estévia ao mundo

uz a
1930 Rebaudiosideo A e Esteviosideo sao

isolados da folha de estévia

1970 Extratos de estévia de diferentes purez
sao introduzidos no Japao pela empresa

K. Kogyo Co. Ltda. 2008 Melhor entendimento do

metabolismo dos glicosideos de esteviol

Primeira aprovacao pelo FDA de produto
comercial com conteudo de Rebaudiosideo A

acima de 95%.

2009 Aprovacao pelo FDA de produto
comercial com min. de 95% de glicosideos de
esteviol.

Stevia -

Gelatina
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TRIRER O que é Estévia?
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* Stevia (Stevia rebaudiana Bertoni) € uma planta
originaria da Ameérica do Sul.

» Utilizada na Asia e América do Sul por séculos.

 As folhas da planta contém diferentes
componentes de sabor doce, conhecidos como
glicosideos de esteviol:

* Principais glicosideos de esteviol:

e Ox

Estevioside

Rebaudiosideo

100-450x
Rebaudiosideo A

Dulcosideo A Enliten®

Outros glicosideos

™
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INTERNATIONAL

Chemical formula

Stevioside: CasHaaOe
Rebaudioside A CasHrO2

CH;3

COO0-R1

Formula weight

Compound name R1
Stevioside B-Glc
Rebaudioside A BGlc
Rebaudioside C B-Glc
Dulcoside A B-Glc
Rubusoside B-Glc
Steviolbioside H
Rebaudioside B H

Stevioside: 804 88
Rebaudioside A: 967.03
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R2

F-Glec-g-Glc(2—1)

BGlc-gGlc(2—1)
,eS!F—GIc{E—-’I}

B-Glc-a-Rha(2—1)
,la_elcw—.ﬂ

AGlec-a-Eha(2—1)
A-Glc

FGle-g-Glc(2—1)
ﬁ—ﬂTlE—ﬁ—GlC{E—}'l}

AGlc(3—1)
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O Quanto maior o teor de Rebaudiosideo A, melhor o sabor:

Nivel de pureza
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0  Enliten® advém de uma variedade patenteada de planta com alto teor de
Rebaudiosideo A, resultando em um produto que contém mais de 95%
de Reb-A.



it Perfil de Tempo-Intensidade Morotuc

Equivalente 3% de Sacarose
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AT Traditional STEVIA
roo K| | (Sucralose) Neotame
'Aspartame |

Intensity
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Time



TR Nossa marca EomEroghets

Low Calorie /
Naturally Non-nutritive
Based

Tastes
Good

Marca Global
Reforca a imagem de um ingrediente natural

Co-Branding € uma oportunidade
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Nossa parceria SRroge

0 CPO possui licenciamento exclusivo da Morita sobre a propriedade
intelectual e tecnologia, bem como a distribuicao exclusiva para os
produtos de estévia, incluindo Reb A 95%, em diversos paises.

0 Morita esta licenciada pela CPO para utilizar a marca Enliten® nas
geografias onde esta presente.

@ MORITA KAGAKU KOGYO CO.LTD.

- Pioneira no desenvolvimento de diversas variedades de planta.

- Mais de 30 anos de experiéncia na producao e aplicacao dos
produtos de estévia, incluindo patentes no Japao e EUA.

- Referéncia de padrao de qualidade e lider na producao de
estévia e Rebaudiosideo A.
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Enliten® edulcorante de baixa caloria, contendo mais de 95% de
Reb-A:

- Base natural

* Nao adiciona calorias nas taxas de utilizagao (4kcal/g)

- Sabor doce, suave, com reduzido sabor residual, principalmente se

comparado aos outros produtos de estévia
* Nao-cariogénico
- Estavel na maioriadas condigcoes de processos (temperaturae pH)

+ Boa solubilidade, particularmente se comparado com outros HIS, tais

como sucralose ou aspartame

« Atencao a qualidade e padroées



O i Posicionamento Morouts
Proposicao de Valor

Sem valor nutricional na

Extraido de uma planta Raca Nao formulac&o
S dificaca . e ; (pequena quantidade necessaria
em modificagdo quimica Calorlco vara prover duloon)
Natural
Bom Sabor Suave
Sabor Nao tem sabor amargo como
outros produtos de estevia
Cadeia de Fornecimento
Compromisso Corn Products Integrada
* Mais de 80 anos de experiéncia Cont_role tO_taI para assegurar
como fornecedor de ingredientes consisténcia do produto e

» Suporte Técnico e expertise em ‘6 lr_ C/é confiabilidade no fornecimento
solucdes 9_“,,' ﬁh
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Testes de Estabilidade
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Estabilidade em UHT (140°C ; pH 5,8 ; 9 seq)
100 100 96.8
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@
c
‘g 60
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w 40
X
20
0
Antes Depois
Tempo (9 seg)
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Pasteurizacao em pH acido ou neutro

Esbilidade em Pasteurizagao (75°C ; 15 min ; pH 3,0 e pH 6,2)

100,0 101,2 100,0 101,7
100 +

80 -

60 -

% Enlitend

20

pH 6.2 Antes pH 6.2 Depois pH 3.0 Antes pH 3.0 Depois

Tempo (15 min)
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Processo UHT — pH acido PO

Estabilidade UHT (120°C ; pH 3,0 ; 9 seg)
100 100,9

100

80

60

Enliten®

40

20

Antes Depois

Tempo (9 seg)
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Pasteurizacao em pH acido ou neutro

Esbilidade em Pasteurizagao (75°C ; 15 min ; pH 3,0 e pH 6,2)

100,0 101,2 100,0 101,7
100 +

80 -

60 -

% Enlitend

20

pH 6.2 Antes pH 6.2 Depois pH 3.0 Antes pH 3.0 Depois

Tempo (15 min)




Bala dura sem ac;L'Jcar
Maracuja e

Informac¢ao Nutricional
Ingredientes Porcentagem Tamanho por Pﬁf; (100g)
. orgoes por Em em
(% Base Comercial) —
.. u orgEo
|50mﬂ“e Pa|atlﬂlte 6380 Valor Energéfico 220 Calorias de Gordura 0
% de valor diario®
Agl_la 2830 Gorduras Totais Og %
o N Gorduas Saturadas 0g L]
Polighcitol (HSH) Stabilite® SD-30 Com Products 6.35 Gorduras Trans Og
Colesterol 0mg %
X . Sodio Omg %
Edulcorante de alta intensidade ENLITEN® 300000 0.04 Carbordratos Towi= g T
) ) . Fibra Alimentar Og (1]
Acido Citrico (50%) 141 Agicar Og
Poliol S4g
Cr - Proteina 0
Aroma Sabor Maracuja Givaudan RR-0175331 017 o _
Vitamina & 0% ¥ Vitamina C 0%
: . Calcio 0% ¥ Femo 0%
Solucéo Corante Amarelo Tarfrazina (1%) 0.05 - Forcertager ara & baseado e T e G 2000 Carae.
SaE valores dianos MI"I 5 MAKNEs OU MENONSE MENOres
dependiendo de sUs neceskiades caldnicas:
Total 100.00 = T
Corduas Satursdes Meosde 20 =
Caolestern Memosde 300mg 300mg
Siodio Mepsde 2A00mg ZADDmg
Caboidraios Tobals 300g =g
Fitra alimentar 25 =g
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T Bala dura sem acucar — maracuja
Fluxograma
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l‘r @r ‘ Dissolugao dos
€!}Klﬂqp ingredientes

Cozimento
155°C

!

Adicao do aroma,
corante e acido

1L

Pingadeira

1

Moldagem

]!

Resfriamento

]!

Desmoldagem e
embalagem




W \J
CornProducts CornProducts

7 Produtos langados na América do Sul T

Desde 2009 na 1 - i
América do Sul, ST
foram langados mais 5, 1
de 58 produtos feitos -
com Stevia como
ingrediente

Fuente: Mintel GNPD - ] unio 2010.



Produtos com Estévia

Lightsweet
Brasil

Jasmine
Brasil

Coconut

Petit Sable Ind.
Brasil
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J asmine
Brasil

Wholegrain
Cookies

Light Vanilla Cake P
Mix Wholegrain Wholegrain
Cookies Biscuits
SinAzucar J asmine Wal-mart
Brasil Brasil

Colombia

Oat Cookies

Wholegrain Diet
Cookies

Buscuits

Source: Mintel gnpd



Outros produtos com Estévia

Cedro Azul
Argentina

Ales
Colombia

Lightsweet
Brasil

Cedro Azul
Argentina

Pastre Dietética

STEVIA

Strawberry Flavored Gelatin
Flavored | elly Mix J elly Mix Mix Dessert Mix
Lightsweet Cedro Azul Chocoracao San Ignacio
Brasil Argentina Brasil Argentina

Grape Flavored
Gelatin Mix

Dulce de Leche

Source: Mintel gnpd

Sugar-Free
Candies

Sugar-Free Dulce
de Leche

B
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INTERNATIONAL

Trio Alimentos
Brasil

Banana & Cereal
Chocolate Bar

Source: Mintel gnpd

Cedro Azul
Argentina

Cereal Bar

J asmine
Brasil

Wholegrain
Granola

Outros produtos com Estévia

Jasmine
Brasil

Wholegrain
Granola

Granix
Argentina

Cereal




0 Embalagens
— Sacos de Aluminio laminado
— 2% 10 kg bag in cardboard box

0  Condicées de Armazenamento

— Entre 1°C e 30°C, em local protegido e seco
O Shelf Life

— 5 anos, se mantido fechado na embalagem original
O Produzido no Japéo (inventario atual)

Y \J
aeas  Embalagem e Armazenamento e

Design do Roétulo:

High Intensity Sweetener

Com Products U.S.
5 Westbrook Corporate Center
Westchester, [L USA 60154

NET WT./PESO NETO/PESO LIQ.:




ComProducts Inventario e Logistica

0 Fornecimento
— Planta Morita no Japao - até Dez 2010
* Volume Minimo 2 x 10 kg bag (1 box)
* Transporte Fedex
* Lead time 15 dias a partir do pedido

CormProgucts



Situacao Regulatoria

Brazil

Argentina

Colombia

Chile

Approval Status

Food Additive
Reg. MS no
6.3436.0001.001-0

nscripcion no.
1-47-2110-4226-06-0

ﬁeg. Sanitario no.
890.301.690-3

Food Additive
nscripcion no. 4786

Additive for use in food
And beverages™ up to
0.06g/ 100g

Chewing gum*
Up to 0.24g/ 100g

Additive for use in food
and beverages

Additive for use in food
and beverages

Glicosideos de Esteviol

Esteviosido

Extracto de Stevia
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Qual o requisito minimo para chamar de glicosideo de esteviol
na minha embalagem?

95% de glicosideos de esteviol

(a soma dos 9 glicosideos precisam somar 95%)



Resumo

95% de glicosideos de
esteviol

Rebaudiosideo A

| |
95%
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