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Oleos Essenciais e Sua Historia ()
SAPORITI

« Entao Maria (de Betania), tomando uma
libra de pomada de nardo puro, de
grande preco, ungiu os pés de Jesus, e
0S enxugou com os seus cabelos; e
encheu-se a casa do cheiro do balsamo.”

Evangelho de Sao Joao 12:3

Cristo em casa de
Marta e Maria - 6leo
sobre tela de Johannes
Flor de Nardo (Nardostachys Vermeer

grandiflora) _
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Os Oleos Essenciais na )

[ | y 4 ] SAPORITI
Historia
Pré-historia

7000 a.C.
Conservacao

Aromatizacao
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Os Oleos Essenciais na Histdria )
SAPORITI

Egito Antigo
3500 a.C.
Perfumes

Rituais religiosos
Praticas médicas

Mumificacao

Narmer - Fundador do Egito e seu primeiro Farad
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Os Oleos Essenciais na Histdéria c.porm

Grécia

700 a.C.
Perfumes

Rituais religiosos
Praticas médicas

Comeércio no
Mediterraneo

[} i
SABORES COLORES

Urnas gregas utilizadas para armazenar
perfumes

Oleos mais comuns:

Manjericao
Lirio
Tomilho
Salsa
Anis
Rosa
Améndoa

e
FUNCIONALES NUTRICIONALES



Mateéria: A Origem da Esséncia sA!Ji;m

Empédocles (495 - 434 a.C.)

A matéria seria formada por 4 elementos:

Ar
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Matéria: A Origem da Esséncia  siporm

Aristételes (384 - 322 a.C.)

Para distinguir a matéria viva da nao viva Aristoteles
cria o conceito do quinto elemento ou quinta
esséncia que ele mesmo chamava de espirito,

alma.
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Matéria: A Origem da Esséncia  sAroORITI

Aristotelismo

Acreditava-se que ao aquecer material vegetal
era possivel retirar o

espirito da planta ou seja sua quinta-esséncia.

O produto obtido recebia o nome de Oleo
Essencial.

Destilador de Demaocrito
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Os Oleos Essenciais na Historia siporim
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Roma

100 a.C.

Perfumes e orgias/bacanais
Rituais religiosos

Praticas médicas

Comeércio no Mediterraneo

2.800 toneladas de oleos
essenciais

550 toneladas de mirra _ _ "
Alecrim (Rosmarinus officinal

ol I s
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Os Oleos Essenciais na Historia S PoRIT)

Avicena (980 - 1037 a.D.)

Fisico, fildsofo, médico, matematico e escritor.

Avicena foi um dos maiores expoentes da
cultura antiga.

Devemos a ele grande parte do que conhecemos
sobre a Filosofia grega, em especial, das
obras de Platao e Aristoteles.

Credita-se a Avicena a invengao da moderna
destilacao.
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Os Oleos Essenciais na Historia SADOHIT
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Os Oleos Essenciais na Historia _, .

Grandes
Navegacoes

Séculos XV e XVI
Portugal

Espanha
Cristévao Colombo

Vasco da Gama

Inglaterra
A i i
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Os Oleos Essenciais na Histdria W

Grasse - Século XVI

Henrique de Valois e Catarina de Médici
Renato Bianco
Renato Trombarelli

Rosas e Jasmins

il il [
SABORES COLORES FUNCIOMNALES NUTRICIONALES

ARGENTINA - BRASIL - CHILE - MEXICO - PARAGUAY -



SAPORITI

}‘ t 2011 - Ano da Quimica

Oleos, Isopreno, Terpenos e o

Prémio Nobel

Ryoji Noyori recebendo o Prémio do Rei Carlos XVI Gustavo

i i Fev|
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_ » _ _ _ SAPORITI
"in recognition of his services to organic

chemistry and the chemical industry by
his pioneer work in the field of alicyclic
compounds"

H Otto Wallach (1847 - 1931)
3 Laureado com o Prémio Nobel de Quimica em 19:

CH,
HE-

Estrutura do alfa-Pineno

i i Fev|
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“"for his work on polymethylenes and higher terpenes"” @

SAPORITI
Leopold Ruzicka (1887 - 1976) - Laureado com o Prémio Nobel de Quimica em 1939
CH: HOo CH;
'H-\.q_\_\x
CH-
H-C CH-
Estrutura do Nerolidol
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SAPORITI

rad Emil Bloch (1912 - 2000) - Laureado com o Prémio Nobel de Medicina e Fisiologia em 1964

“"for their discoveries concerning the mechanism and regulation
of the
cholesterol and fatty acid metabolism"

Estrutura do Colesterol

dor Lynen (1911 - 1979) - Laureado com o Prémio Nobel de Medicina e Fisiologia em 1964

i i i
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Sao misturas complexas de substancias volateis, lipofilicas,
odoriferas e liquidas.

Oleos volateis

Oleos etéreos (Aetheroleum)

Essencias
Limao (Citrus limon)
' a (il di i al
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Dleos Essenciais: Funcoes Biolégicag;m@QITI

“Desperdicio fisioldgico”
Inibidoresle germinacao

Protecao contra predadores

Atracao deolinizadores

Gengibre (Zingiber officinale)

Protecao contra perda de agua

Controle de temperatura

¢ il [} i
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SAPORITI

4 5

dleos Essenciais: Funcoes Bioldgicas 2
L AR Ay o B

Plantacao de Pinus

i i e
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Oleos Essenciais: Partes da ﬂ@qm
Planta Onde Sao Encontrados

Folhas
Raizes
Rizomas

Cascas

Flores

Laranja (Citrus sinensis)

Sementes

¢l il 8
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Oleos Essenciais: Partes da W
Planta Onde Sao Encontrados =APORITI
Estruturas secretoras especializadas:

Pélos glandulares

Células diferenciadas ?

Canaisoleiferos

Bolsaoleiferas

Cravo-da-india (Eugenia caryophyllata)

i i e
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Oleos Essenciais: Partes da )
Planta Onde Sao Encontrados el

Bolsas oleiferas

Laranja doce (Citrus
sinensis)

"; \\* ﬁ) " .ﬂ“ ‘

: Bolsas secretoras
I|S|genma3
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Oleos Essenciais: Partes da )

o~ SAPORITI
Planta Onde Sao Encontrados
Parénguima Conducto Cuticula Epidermis Hipodermis

fotosintético resinifero Canais oleiferos

o
s

@, ' Pinus (Pinus palustris)

!
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Oleos Essenciais: Partes da )
Planta Onde Sao Encontrados el

st = ‘ “ T)

= Pelos glandulares

- At 1 iho (Thymus
= Stomas VUlgariS)

Pelos glandulares
£y
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SABORES COLORES FUNCIONALES NUTRICIONALES



W

Oleos Essenciais: Composicao SAPORIT!

Estas substancias pertencem aos mais variados grupos

funcionais:
Hidrocarbonetos Alcoois
Acidos Fendis
Esteres Eteres
Aldeidos Oxidos
Canela (Cinnamomum zeylanicum)

Cetonas Lactonas

i i g
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Dleos Essenciais: e

Principais Constituintes

citronela citronelal & geraniol  citronelal ~65%
geraniol ~35%
Eucaliptus citriodora citronelal 65-85
Eucaliptus globulus cineol 70-75
Eucaliptus staigeriana citral 30-40
geranio geraniol e citronelol geraniol ~65%
citronelol ~35%
laranja limoneno 91-93
Mentha arvensis mentol 80-90
pau-rosa linalol 80-90
petitgrain de laranja- acetato de linalila 80-85
azeda brasileira
sassafras safrol 80-90

(1| il Frr
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Oleos Essenciais: SAPORITI
Classificacao Quimica
Fenilpropandides

Compostos aromaticos derivados do acido chiquimico:

i i i
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Oleos Essenciais: W
_SAPORITI

Classificacao Quimica

Fenilpropandides

OH

-
HO OH
UH 1
CH
Q/\)\\ ’
2 R=H 3 R=OH
ru.iu:;ao Oxl daq:ao redu(ra o cioli zaq.-ao
4 (R=H.OH) 5 (R=H,OH) . & (R=H,0H) 7 (R=E.OED)
i i (i
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Oleos Essenciais: W
- gn ~ e _SAPORITI
Classificacao Quimica

Terpendides

Compostos cuja origem estrutural esta relacionada ao isopreno e
Cuja origem biossintética deriva do acido mevalbnico.

HD _‘5" D
HO OH

Isopreno Acidomevaldnico

I il Frr
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Oleos Essenciais: W
_SAPORITI

Classificacao Quimica

Terpendides

Condensagido de unidades de isopreno na formagéo de terpen6ides

N’ de Unid. Numero de atomos de carbono Nome ou classe

| 5 )\/ isopreno
2 10 /j\/\)\/ monoterpendides
3 15 /J\/\/J\A/l\/ sesquiterpendides
4 20 )\/\/‘\/\J\/\J\/ diterpendides
5
6
8

£ )\/\/l\/\/l\/\/k/\/L/ SESIREpRnO
o )\A/I\A/I\/\/I\/\/‘\/\/L/ triterpenéides
il R S e . . . lstraterpencides

n n polisoprendides
L i i
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leos Essenciais: Formas de ExtragégA%,T,

Enfloracao (Enfleurage)
Extracao por arraste por vapor d’agua

Extracao com solventes organicos
Expressao (Prensagem)

Extracao por CO, supercritico

il il [
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Enfloracao s,qjﬁgém

(En Wage%s =
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Enfloracao ST ORT
(Enfle
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Enfloracao SAE%Rm

FHOTO J.C.HENRION
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Extracao Por Arraste de Vapor s@%ﬁm

C O
WATER
VP ORI SEXN l
WATER
A MNIF

ESSEMTILAL

%@ﬂ - T

1 FLOFLAL
FIRE WATERS
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Extracao Por Arraste de Vapor SA;%\“;,T,
TSRy
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Extracao Por Fluido Super-Critico., o

1.CO,

2. Nitrogénio

J. Vaso de pressurizacao
4. Manometro

5, Formno

6. Cela de extragac

1. Frasco colelor

8. Valvulas

¢ il [} [}
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Extracao Por Prensagem SAPORITI

=

citricaj

SUCO 4—"‘J | !;?

Aparelho
EXTRATOR

Emulsao + Unidades de
particulados Beneficiamento

Oleo Limoneno
essencial

FONTE: Adaptado de STEGER, 1986.
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Oleos Essenciais: SAPORITI
Variacoes Na Composicao

Quimiotipo
S

Ciclovegetativo

Fatores extrinsecos

Processos de obtencao

¢l il F/rpl
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Oleos Essenciais: . R
Controle de Qualidade

Andlise fisiceensorial

Anadlise fisico-quimica

Cromatografia

¢ il [} [}
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Oleos Essenciais: SAPORITI
Analise Fisico-Sensorial

Perfil sensorial (acorde aromatico)
1 \ ||r“""

Forca ou intensidade

B

Fixacao

Substantividade

Estabilidade

Umbral de deteccao

Aspecto hedbnico

il il [
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Oleos Essenciais: S DORTT]
Analises Fisico-Quimicas

- Avaliacao da miscibilidade em etanol

- Determinacao do indice de peroxido

- Determinacao do teor de oleo volatil

- Determinacao do benzeno residual

- Determinacao da concentracao de acidos presentes
- Determinacao da concentracao de carbonilas
- Determinacao da concentracao de alcoois

- Determinacao da concentracao de esteres

- Determinacao de conteudo de fenois

- Determinacao do conteudo de agua

- Determinacao de carotenodides totais

(1| il Frr
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Oleos Essenciais e

Oleo essencial de cravo

Eugenia caryophyllata - Myrtaceae
Parte utilizada: Botoes

Principal componente: Eugenol

Densidade (202C): 1,0440 - 1,0570
Indice de refracdo (202C): 1,5328 - 1,5380

Forma de extracao: Destilacao por arraste de vapor

i i e
SABORES COLORES FUNCIONALES NUTRICIONALES



o
(1]
) L

Oleos Essenciais: A
Cromatografia (GC/MS)

PerfilcromatografiddIC) de 6leo essencial de cravo

Abundance

4500000 TIC: CAR19775.D
] 36.31

4000000
3500000 EugeHOI
3000000
2500000

2000000 21142
1500000 beta€ariofileno

1000000 \

500000

alfaHumuleno

J Ly o
g Y& DoZl

Time-->
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Abundance

m/z-->

9500

9000

8500

8000

7500

7000

6500

6000

5500

5000

4500

4000 |

3500

3000

2500

2000

15004

10004

5001

29

41

55

69

79

105

133

189
‘\ T

#121309: trans-Caryophyllene $$ Bicyclo[7.2.0]lundec-4-ene,...
93

C,.H

15" 24

CAS: 87-44-5

H

b

161

175 204

SABORES

8
COLORES

120

AT
120 130
FUNCIONALES

150 160 170 180 190 200 210

A
NUTRICIONALES

ARGENTINA -
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CHILE -



Alfa-Humuleno (Alfa-Cariofileno)

Abundance

m/z-->

9500 -

9000+

8500 1

8000 -

7500 -

7000

6500 -

6000 -

5500 -

5000 -

4500 -

4000 -

3500

3000 4

2500+

2000

1500

29
1000

500 4
|

41

55 67

#121251: .alpha.-Caryophyllene $$ 1,4,8-Cycloundecatriene,...
3

9

80

121

147

136

C

O

SAPORITI

H

15" 24

CAS: 6753-98-6

20 30

]
SABORES

40

et
50 60 70

]

COLORES

\“ T
80 90

R
120 130 140 150

FUNCIONALES

NUTRICIONALES



C,,H,,0

10" '12 72

#64731: Phenol, 2-methoxy-3-(2-propenyl)-

164
CAS: 97-53-0
9000+

8000+

7000 OH
6000- @)

5000

149
4000+ 17
103

3000+ 55 91 1 131 ‘

2000- 3

1000+ 27

38
\\‘\\\\‘\\\\‘\\\\‘\ \\‘\\\\‘\\\\‘\\\\‘\\\\‘\\\\‘\ \\‘\\\

\
20 30 40 50 60 170 80 90 100 110 120 130 140 150 160 170

¢l s dii s
SABORES COLORES FUNCIONALES NUTRICIONALES

ARGENTINA - BRASIL - CHILE - MEXICO - PARAGUAY - PERU



W

SAPORITI

USOS DOS OLEOS ESSENCIAIS E
DE
SEUS DERIVADOS

‘d @ i
SABORES COLORES FUNCIONALES NUTRICIONALES

ARGENTINA - BRASIL - CHILE - MEXICO - PARAGUAY - PERU



Aspectos pertinentes SAPORITI
as Regulamentacoes

No Brasil: INMETRO, ABNT - Comité Técnico n<54 da
International Standardization Organization & ANVISA

As empresas produtoras de Oleos essenciais e derivados
realizam testes (ABNT, INMETRO) de natureza fisica, quimica
e fisico-quimica.

A ANVISA realiza a anuéncia e fiscalizacao dos o6leos
essenciais importados com o fim exclusivo de serem
utilizados como aromas ou na preparacao de composicoes
aromaticas pela industria alimenticia.

A fiscalizacao dos Oleos essenciais nas demais aplicacdes
(produtos das industrias de higiene pessoal, cosmética e
perfumaria) ocorre ap0s a sua incorporacao no artigo final
manufaturado. (ABBYANEIRAS, 200k<8&VECINA NETO,«2@00)=



Globalizacao e Consequéncias
nas SAPORITI

Regulacoes
Nivel Inter

hacional

FDA (Food and Drug Administration)

IOFlI  (International Organisation of the Flavor Industry)
IFRA  (International Fragrance Association)

IFEAT (International Federation of Essential Oils and
Aroma Trades)

Nivel Regional

RIFM (Research Institute of Fragrance)

EFFA (European Flavour & Fragrance Association)
EFA  (European Food Authority)

Entre outras.

(1| il Frr
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ASPECTOS ECONOMICOS
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SAPORITI
WORDWIDE MARKET
FLAVORS VS. FRAGANCES
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Distribuicao Mundial do SAPORITI
Mercado de Aromas

North
America

32%

\ /////;;aJhcgz\\\\

26%
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; _ SAPORITI
CARACTERISTICAS DA PRODUCAO
NACIONAL DE OLEOS ESSENCIAIS
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BRASIL: Principais Oleos SAPORITE
Essenciais Comercializados via
Comeércio Exterior

BERGAMOTA
"PETIT GRAIN" DE LARANJA
OUTROS OLEOS ESSENCIAIS DE LARANJA

LIMAO
LIMA )
OUTROS CITRICOS "LEMONGRASS" ou CAPIM-LIMAO
GERANIO PAU-ROSA
JASMIM PALMA ROSA
ALFAZEMA OU LAVANDA COR|AN’DRO

CABREUVA

EUCALIPTO

OUTROS OLEOS ESSENCIAIS

HORTELA-PIMENTA (MENTHA PIPERITA)
MENTA JAPONESA (MENTHA ARVENSIS)
"MENTHA SPEARMINT"

OUTRAS MENTAS

VETIVER

CITRONELA

CEDRO

PAU SANTO

Adaptado do RELATORIO DE ESTATISTICAS DE COMERCIO EXTERIOR
RECE N° 04/99 - ABIQUIM - DEPARTAMENTO DE ASSUNTOS DE COMERCIO EXTERIOR
(1999)

(1| il Frr
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fambem sao produzidos,  SAPORITI
dentre outros, os seguintes derivados:

Acetatos de citronelila e geranila, hidroxicitronelal,

acetato de terpenila, iononas,

acetato de vetiver, limoneno,

anetol, mentol (cristalizado ou nc
butéxido de piperonila, mirceno,

carvona, pineno,

citral, piperonal,

citronelal, resinas politerpénicas,
citronelol, terpeno de laranja,
eucaliptol, Terpinol

geraniol, e vanilina

(1| il Frr
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SAPORITI

*A indUstria mundial dos 6leos essenciais € composta tanto
por empresas que atuam apenas em um dos elos da cadeia,
quanto por aquelas que verticalizam, isto €, atuam em
todos elos da cadeia, desde a obtencao da matéria-prima
até a distribuicao as industrias clientes;

*Para um universo de 85 empresas de médio a grande

porte instaladas no Brasil, 24 empresas, ou 29,3% do total
apresentado, sao filiais ou representantes de corporacoes
multinacionais, sendo 14 européias e 7 norte-americanas;

-
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SAPORITI

*Dentre as demais, 61
empresas, ou 74,4% do
total, localizam-se na regiao
Sudeste do Pais e, deste
W] e valor, o Estado de Sao Paulo
' destaca-se com 55
empresas;

*Ainda 23 empresas, ou
28,1% destinam-se a
producao de 6leo essencial
de laranja. Destas, 17
localizam-se no Estado de
Sao Paulo.
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SABORES COLORES FUNCIOMNALES NUTRICIONALES

ARGENTINA - BRASIL - CHILE - MEXICO - PARAGUAY - PERU



SAPORITI

Nosso melhor ingrediente é o

conhecimento
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SABORES COLORES FUNCIOMALES NUTRICIONALES

ARGENTINA - BRASIL - CHILE - MEXICO - PARAGUAY



	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 18
	Slide 19
	Slide 20
	Slide 21
	Slide 22
	Slide 23
	Slide 24
	Slide 25
	Slide 26
	Slide 27
	Slide 28
	Slide 29
	Slide 30
	Slide 31
	Slide 32
	Slide 33
	Slide 34
	Slide 35
	Slide 36
	Slide 37
	Slide 38
	Slide 39
	Slide 40
	Slide 41
	Slide 42
	Slide 43
	Slide 44
	Slide 45
	Slide 46
	Slide 47
	Slide 48
	Slide 49
	Slide 50
	Slide 51
	Slide 52
	Slide 53
	Slide 54
	Slide 55
	Slide 56
	Slide 57
	Slide 58
	Slide 59
	Slide 60

