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Liquid Smoke

 A Historia da Fumaça Liquida

  E. H. Wright

Patenteou “Fumaça liquidaFumaça liquida” em 1903

Produto evoluiu, mas o  nome ainda existe 
nas lojas hoje
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FUMAÇA LÍQUIDA
como Antioxidante e 

Antimicrobiano Natural 
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Como são as fumaças para extensão de shelf life?

Fuchsmoke shelf life é uma tecnologia inovadora de 
fumaças líquidas de última geração, obtida pela combustão 
parcial de madeiras selecionadas, condensadas em água, 
podendo posteriormente ser extraídas em fase oleosa e 

submetidas a várias etapas de decantação e filtração onde 
compostos antioxidantes e antimicrobianos são 

concentrados em quantidade raramente encontradas nos 
demais conservantes (permitidos pela legislação) 

disponíveis no mercado. Seu processo de produção reduz o 
aroma característico das fumaças líquidas, permitindo seu 
uso em quantidades ligeiramente maiores que as fumaças 

líquidas tradicionais.
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FENÓIS MAIS COMUNS EM FUMAÇASFENÓIS MAIS COMUNS EM FUMAÇAS
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As vantagens e benefícios associados ao 
uso de fumaças líquidas em alimentos 
incluem a facilidade e consistência da 

aplicação, otimizando o potencial 
antioxidante, as propriedades sensoriais, 

bem como as propriedades 
antimicrobianas (Milly, Toledo e 

Ramakrishnan, 2005.
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. O uso de fumaças líquidas também 
permite ao fabricante de alimentos dosar a 

quantidade exata de produto mais 
facilmente do que usando fumaça gasosa 
(Sunen et al., 2001), cujo custo ambiental 

tem sido cada vez mais questionado, além 
de possuir questionamentos sobre a 

padronização dos atributos cor e odor 
durante o processo de queima.
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A tecnologia Fuchsmoke Shelf Life pode ser 
utilizada tanto para prevenir a deterioração 
oxidativa quanto microbiana de produtos 
cárneos. Possui, ainda, como vantagem 

inequívoca o fato de ser um aroma natural, 
gozando de todos os bônus legais decorrentes 

desta condição.
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ANTIMICROBIANOSANTIMICROBIANOS

Fuchsmoke Fuchsmoke 
ExtendExtend

Fuchsmoke Fuchsmoke 
ABEMABEM
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 Acidos

Sabor e shelf life
– Acético

‒Propionico

‒Butirico

 Fenóis
Fonte primária de sabor
Atividade bacteriostática
Principais componentes

• Cresol
• Guaiacol
• Eugenol
• Isoeugenol
• Siringol
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Antividade anti fúngicaAntividade anti fúngica
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Fumaça LíquidaFumaça Líquida:: Aplicações Aplicações

•Salmouras de InjeçãoSalmouras de Injeção
•Direto na misturadeiraDireto na misturadeira

•Marinado ao VácuoMarinado ao Vácuo
•MolhosMolhos
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Fumaça LíquidaFumaça Líquida:: Aplicações Aplicações

•ADIC.DIREITAADIC.DIREITA
•ATOMIZADOATOMIZADO
•DRENCHINGDRENCHING
•EMBALAGEMEMBALAGEM
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Identificar os Pontos Identificar os Pontos de re-de re-ContaminaçãoContaminação
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DROPPINGDROPPING
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FUMAÇA LIQUIDA
Sanitizante Natural 
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O AROMA O AROMA 
DEFUMADO EM DEFUMADO EM 
NOSSAS VIDASNOSSAS VIDAS
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LARLAR
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FUMAÇA LIQUIDAFUMAÇA LIQUIDA
como Aroma naturalcomo Aroma natural
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APLICAÇÕES VARIADASAPLICAÇÕES VARIADAS
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Pet Pet FoodFood

*
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Fuchs Fuchs 
AdvantageAdvantage

Complete Complete 
GenerationGeneration

DouradoresDouradores
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FUCHSMOKE BLACK FUCHSMOKE BLACK 
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PRODUTOS EMBALADOS AO VÁCUOPRODUTOS EMBALADOS AO VÁCUO
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