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• Funcionalidade - Conceito
• Anemia – Panorama Mundial
• Fontes de Ferro em Alimentos
• Ferrazone - Apresentação
• Conclusões

Agenda



Alimentos - Fatos

• Valor Presente

• Redução de custos
• Distribuição Concentrada
• Terceirização - Outsourcing
• Competição Local → Competição Global



  Alimentos - Fatos

• China e Índia – Realidades
• Consumidor Informado e Antenado
• Legislação – Entraves

∀ ↓ Qualidade Geral dos Alimentos
∀↓ Sensorial
∀↓ Segurança



Qual é a saída?

Inovação!



Alimentos - Evolução

• Década de 80
• Alimentos Vitaminados

• Década de 90
• Alimentos Light/Diet

• 2000 - Hoje
•Alimentos Funcionais/Orgânicos



Desenvolvimento de Alimentos que melhorem a qualidade de 
vida das pessoas

Alimentos que:
Sejam Seguros

Nutram e forneçam energia
Sejam prazerosos e gostosos

E que ainda trazem:
Biodisponibilidade

Nutricionalmente balanceados
Benéficos à saúde

Funcionalidade - Conceito



Ingredientes Funcionais

• Euchol CZ-S– Fitosterol solúvel em água
• Ferrazone - Enriquecimento Nutricional
• Soyafibe - Estabilização de Proteínas
• Z-TRIM - ↓ Gordura Trans
• Sta-Lite III - Fibra Solúvel
• Barley Balance – Beta Glucana



Ingredientes Funcionais

• Legislação - ANVISA
•Estudos de Segurança
•Estudos Clínicos
•Registros

• Conflito: Comunicação para o cliente final



Funcionalidade - Mercado

Alimentos - Mundo

91%

9%

Alimentos Tradicionais
Saúde e Nutrição

Fonte: Euromonitor



Funcionalidade - Mercado

Healthy and Care - Mundo

67%

20%

10% 3%

Light/Diet
Fortificado/Funcional
Orgânicos
Intolerância Alimentar

Fonte: Euromonitor



Alimentos – Oportunidades

• ↑ Doenças Crônicas não transmissíveis
• Obesidade
• DCV
• Câncer
• Diabetes
• Anemia

• ↑ Longevidade da população











Alimentos – Oportunidades

• ↑ Conscientização Ecológica
• Preocupação com Resíduos
• Incorporação de Externalidades
• Carbono Zero
• Sustentabilidade
• Equilíbrio Ambiental



Alimentos – Oportunidades

∀ ↑ Stress

∀ ↓ Tempo Livre

∀ ↑ Vida no Trabalho (Alimentação Fora de Casa)

• Alimentação desordenada

• Estilo de Vida

• Populações-Foco (Casais sem filhos, idosos, 
solteiros, GLS)



Anemia – Problema Mundial

UNICEF (2004), Vitamin and Mineral UNICEF (2004), Vitamin and Mineral 
Deficiencies: A Global Progress ReportDeficiencies: A Global Progress Report





UNICEF (2004), Vitamin and Mineral Deficiencies: A Global UNICEF (2004), Vitamin and Mineral Deficiencies: A Global 
Progress ReportProgress Report





Estudo – Programas de Fortificação

• “O uso da farinha de trigo fortificada com ferro, com o 
intuito para redução da anemia no Sri Lanka, concluiu 
que a fortificação com ferro elementar não foi 
benéfico na solução do problema desta população. Isto 
se deve possivelmente à baixa biodisponibilidade das 
fontes de ferro utilizadas.”

P. Nestel, R. Nalubola, R. Sivakaneshan, A. R. Wickramasinghe, S. 
Atukorala, T. Wickramanayake, VITAMIN AND NUTRITION 
RESEARCH 1/2004 Erscheinungsdatum 2004-01 (c) 2004



Anemia Ferropriva - Conseqüências

• Falta de concentração
• Baixo rendimento escolar
• Fadiga
∀ ↓ Desenvolvimento Intelectual
∀ ↑ Custo c/ tratamento
• Morte



Fontes de Ferro – Problemas

• Instabilidade
• Reatividade
• Residual Metálico
• Perda de nutrientes no alimento
• Problemas de shelf life
• Aceitação no mercado



Fontes de Ferro – Exigência Básica

BIODISPONIBILIDADE



Fontes de Ferro –  Tipos



Fontes de Ferro –  Pontos de Interesse

• Alta biodisponibilidade
• Sem residual metálico
• Solúvel em água
• Não reativo
• Estável sob condições de processo
• Seguro ao consumo



• Totalmente solúvel em água
• Sem residual metálico
• Estável em pH ácido
• Não reativo
• Seguro (GRAS)
• Alta Biodisponibilidade

Ferrazone - Características



• Processo: Ferro quelato ao EDTA
• [FeNaEDTA] → [Fe-EDTA]-   +  [Na]+

Ferrazone – A ciência



• Estudo na China, 18 meses de duração, com 
14.000 pessoas.

• Conclusão: Enriquecimento de molho de soja 
c/ Ferrazone foi efetivo, na redução e 
eliminação da anemia nesta população 
controle.

• Junshi Chen, Xianfeng Zhao et. Al. Food and 
Nutrition Bulletin, Vol. 26, no. 2. 2005

Ferrazone - Biodisponibilidade
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Chen, J. et al. (2005), “Studies on the effectiveness of NaFeEDTA-
fortified soy sauce in controlling iron deficiency: A population-based 
intervention trial.” Food and Nutrition Bulletin, Vol. 26, No. 2, p 177-186.
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Ferrazone - Biodisponibilidade
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Andang’o, P.A. et al. (2005), “Effect of whole-maize flour 
fortified with NaFeEDTA (Ferrazone®) on iron status of school-

aged children in Kenya.” IUNS Poster, Durban. 

Iron deficiency (%)



Chen, C. et al. (2005). “Effects of Wheat Flour fortified with 
Different Iron Fortificants in Iron Deficiency Anemic Students”, 

IUNS Poster, Durban.
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Loong MN and Goo HK (2004): Iron Fortification of Beverages. School of 
Chemical and Life Sciences, Singapore Polytechnic. Unpublished.



Loong MN and Goo HK (2004): Iron Fortification of Beverages. School of 
Chemical and Life Sciences, Singapore Polytechnic. Unpublished.



Ferrazone - Sensorial



• Sytron® - Austrália/UK
• Ferrostrane® - França
• Irostrene® - Noruega
• Plexofer® - Finlândia
• Fernobel™/V-Fer™ - Índia

Ferrazone - Mercado



• Indonésia: Molho de Soja
• China: Molho de Soja/Suco de Fruta
• Vietnã/Tailândia: Molhos
• Filipinas: Molho de Tomate (Ketchup)
• Brasil: Refresco em Pó/Bebida Funcional para 

Mulher/Repositor Energético
• América Central: Cereal matinal
• …E muito mais por vir!

Ferrazone - Mercado



Ferrazone – Produtos



• Fonte de Ferro (7,5% da IDR)
• 80,8 mg Ferrazone/Litro
• R$ 0,0045/Litro

• Alto Teor ou Rico em Ferro (15% IDR)
• 161,6 mg Ferrazone/Litro
• R$ 0,0090/Litro

Ferrazone – Custos



• Inovação – Alimentos Funcionais
• Agregação de Valor
• Versatilidade Técnica
• Funcionalidade
• Diferenciação no mercado
• Baixo Custo/Uso

Conclusões



Desenvolvimento de Alimentos que melhorem 
a qualidade de vida das pessoas



“Uma seqüência de pequenos atos de vontade 
conduz à grandes realizações”

Baudelaire





Obrigado pela atenção!

Luis Fernando F. da Silva
Gerente Comercial

Vogler Ingredients. Ltda
Fone: 11 4393-4400
Fax: 11 4392-6600
luis@vogler.com.br
www.vogler.com.br
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