COMO PREVENIR
MICRORGANISMOS
INDESEJAVEIS, MANTER A BOA
SAUDE E PRODUZIR
ALIMENTOS DE QUALIDADE?



Habitos de Higiene

A higiene pessoal esta ligada diretamente com a
preservacao da saude, garantindo a producao de
alimentos livres de contaminates fisicos, quimicos e
biolégicos inerentes ao corpo humano.



Habitos de Higiene

- Rosto sem barba;

- bigodes aparados;
- dentes escovados;

- maos higienizadas;
- pés higienizados;

- uso de roupas limpas;
- cabelos limpos e penteados;
- unhas limpas;

- banhos diarios (quantos forem necessarios).



HABITOS HIGIENICOS

DEMONSTRAM
BOA APARENCIA

PROTEGEM OS ALIMENTOS
DE CONTAMINANTES

PREVINEM DOENGCAS NO
MANIPULADOR E NO CLIENTE




PENSE ...
.. E TOME UMA ATITUDE

» MANTER A SAUDE E IMPORTANTE?
+ A SUA HIGIENE E FUNDAMENTAL

PARA O PREPARO DE ALIMENTOS ?
» TODO CUIDADO E POUCO ?

VOCE E RESPONSAVEL PELA
[ SUA HIGIENE E ASSEIO CORPORAL !

wFriuli



COMO AS MAOS DEVEM SER
LAVADAS?

1- ARREGACE AS MANGAS,
MOLHE ATE O ANTEBRAGO.

2- QUANDO EXISTIR REGISTRO,
LAVE-O E FECHE-O.

. Z 7 3-ENSABOE ATE O ANTEBRAGO,
7 DURANTE 1 MINUTO.

4-ENXAGUE ASMAOSE
ANTEBRAGCOS. ENXAGUE O
REGISTRO, QUANDO HOUVER.

5. SEQUE AS MAOS COM
PAPEL TOALHA.
USE ANTI-SEPTICO

« NUNCA SEQUE AS MAOS NO UNIFORME

- DEIXE AS MANGAS VOLTAREM NATURALMENTE

+ MANTENHA A PIA LIMPA

wFriuli




CUIDADO COM OS
FERIMENTOS ¢!

ALTAMENTE CONTAMINADOS

(7
MAOS FERIDAS:

- EXIGEM O USO
DE LUVAS OU DEDEIRAS

- DEVEM SER COBERTAS COM
CURATIVO COLORIDO E
A PROVA D’AGUA

X Friuli



PES
EVITE FRIEIRAS:

- HABITUE-SE A CUIDAR DOS PES
CALCE O NUMERO ADEQUADO
LAVE-OS E SEQUE-OS BEM

USE MEIAS SECAS DE ALGODAO
UTILIZE TALCO ANTI-SEPTICO

~Friuli



UNIFORMES

SEGUIR AS NORMAS DA EMPRESA

- LAVE-OS DIARIAMENTE
« MANTENHA-OS LIMPOS E EM BOM ESTADO
* VISTA-OS DIRETAMENTE SOBRE O CORPO

« NAO CARREGUE OBJETOS NOS BOLSOS
« NAO SENTE EM GRAMADOS OU CALGADAS

ROUPAS PESSOAIS CONTEM
PO, PELOS DE ANIMAIS,
CABELOS, MICRORGANISMOS . ..

~Friuli



Uniforme

- Deve cobrir toda a roupa do corpo
e a touca deve cobrir todo o cabelo;

Serve para:
- diferenciar setores;
- representar higiene (branco);
- evitar contaminacao de alimentos
pela roupa de uso normal.




-wmos / VESTIARIOS

t PARA NAO
CONTAMINAR O
UNIFORME

- NUNCA GUARDE
ALIMENTOS NO
ARMARIO

« MANTENHA SEUS

PERTENCES
ORGANIZADOS

ASSEIO E HIGIENE DO LOCAL

(XFriuli



BIJUTERIAS & MAQUIAGENS

+ CONTAMINAM OS ALIMENTOS . NAO USE MUITA MAQUIAGEM

« CAUSAM DANOS A SAUDE - NAO USE CiLIOS oU
UNHAS POSTIGAS

Friuli



F U Mo « CONTAMINA OS DEDOS

* PROVOCA TOSSE E ESPIRROS

+ AS CINZAS PODEM CAIR NOS
ALIMENTOS

+ A FUMAGA DISFARGA
OUTROS ODORES

+ OS ALIMENTOS, ROUPAS,
CABELOS E AMBIENTE FICAM
COM O CHEIRO DO CIGARRO

- PREJUDICA A SUA SAUDEE A
DOS COMPANHEIROS

E PROIBIDO FUMAR ONDE MANIPULAM-SE
OU ARMAZENAM-SE ALIMENTOS

R Friuli



Energia Elétrica

» EVITE O
DESPERDICIO!!!




Energia Elétrica \

|
Em casa:

- desligar e manter desligadas as lampadas acesas
sem necessidade;

- lavar, secar e passar maior quantidade de roupa de
cada vez;

- nao deixar freezer e geladeira abertos por muito
tempo;

- evitar banhos demorados;

- desligar TV, radio, etc, se ninguéem estiver
utilizando-os.



Energia Elétrica \

Na empresa:

- desligar e manter desligadas lampadas acesas e
equipamentos ligados sem necessidade;

- organizar e manter fechadas as portas de camaras,
tuneis e estocagens, para evitar a fuga do frio;

- nos intervalos dos expedientes, desligar o que for
possivel;

- na hora de ponta (18 as 21h), poupar o maximo de
energia possivel;

- usar somente a energia necessaria no seu setor.



Qualidade da Agua

Distribuicio

da
Agua
no

Planeta

Rios Lagos Solo Biora



Qualidade da Agua

As industrias de alimentos devem ser abastecidas
de agua potavel em abundancia e em sistema

adequado e protegido contra contaminacao.

p




Qualidade da Agua

A industria deve controlar a fonte de agua utilizada,
seja ela de rede publica, poco artesiano,
reservatérios ou outras. A agua deve ser potavel
para as seguintes funcoes na industria:

- agua que entra em contato com os alimentos;

- agua para limpeza de superficies que entram em
contato com os alimentos;

- agua para fabricacao de gelo.



Qualidade da Agua

Portaria MS N° 518, de 25/03/2004:
- padroes microbioldgicos e FQ de

potabilidade de agua de consumo.




Qualidade da Agua

Parametros Microbiologicos

Parametros Tolerancia
Contagem padrdo em placas (meséfilos)(UFC) 5,0 x 102/mL
Coliforme Total (35°C) (NMP) Auséncia em 100 mL

Coliforme Termotolerante (45°C) (NMP) Auséncia em 100 mL



Qualidade da Agua

Parametros Fisico-quimicos

Parametros Tolerancia
Aluminio 0,2 mg/L
Amonia 1,5 mg/L
Chumbo 0,01 mg/L
Cloretos 250 mg/L ClI-
Cromo 0,05 mg/L
Cor aparente 15 Uhazen
Dureza 500 mg/L CaCO,
Ferro 0,03 mg/L
Fluoretos 06 a 09 mg/L
Fosfato -
Manganés -
Matéria Orgadnica 0,01 mg/L
Nitratos 10 mg/L
Odor e Gosto Auséncia
PH 6,0a9,5
Sélidos Totais Dissolvidos 1000 mg/L
Turbidez 5UT




Qualidade da Agua

Cloracao:

- Nivel de CI- livre deve ser checado no
minimo 1 x / turno;
- recomenda-se uso de dosador de Cl- e

alarme de interrupcao de cloracao.




Qualidade da Agua

Cloracao:

- Descricao procedimento de cloracao,
concentracao e produto utilizado

(aprovado pelo MS).




Qualidade da Agua

Reservatorio:

- isento de rachaduras;

- vedado;
- acesso restrito e controlado;

- identificado (capacidade, vazao, etc.)




Qualidade da Agua

Limpeza do Reservatorio:

- instalacao;
- 6-6 meses (registrar);

- acidentes (animais, sujeiras, enchentes, etc.).




AGUA : UM DIA ELA PODE ACABAR °

DIGA NAO NO TRABALHO E NO LAR:
AO
’ +AO ESCOVAR OS DENTES,
DESPERDICIO FECHE A TORNEIRA

*NO BANHO, AO SE ENSABOAR,
FECHE O CHUVEIRO

« MANTENHA A VALVULA DA
DESCARGA REGULADA

+«NAO DEIXE TORNEIRAS
GOTEJANDO OU ABERTAS
APOS O USO

( SABENDO USAR, NAO IRA FALTAR! )J

»Friuli




Analises em Aguas

Analises periddicas:
- microbiologica: mensal,;

FQ: semestral.

Definir pontos de coleta e estabelecer cronograma.




Analises em Alimentos

Resolucao RDC ANVISA N° 12, de 02/01/2001

Regulamento Tecnico sobre Padroes

Microbiolégicos para Alimentos

Loz alimentos

|
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Controle de Matérias-primas

MP: produtos que serao processados e manipulados

para um determinado consumidor.




Controle de Matérias-primas

Conduta:

- PEP's;
- visitas técnicas a fornecedores;
- controle sensorial;
- controle microbiolégico e FQ;
- laudos do fornecedor;

- fransporte.



Controle de Fornecedor

Conduta:

- visitas técnicas;
- BPF;
- controle microbiolégico e FQ;
- laudos do fornecedor;

- fransporte.



Controle de Embalagens

— ‘ﬂ
b6
Conduta: V
S
- atoxicas;

- hao ameacar a seguranca do alimento;
- duraveis e higiénicas;
- registradas no MS.

- fransporte.




Recall

Possibilita localizacao e recolhimento dos
produtos enviados a mercado consumidor e que

tenham apresentado qualquer tipo de problema.



Gerenciamento de Residuos

Residuos:
- dispostos em recipientes de facil higienizacao,
impermeaveis e com tampas de acionamento
indireto;
- lixeiras identificadas por setor;

- sacos plasticos.



Gerenciamento de Residuos

Residuos:
- programa de lavagem e desinfeccao das

lixeiras;

- separacao (organico e seco);




Gerenciamento de Residuos

Residuos:
- quando armazenado
em local externo, deve
ser fechado, isento de

moscas, roedores e

outros animais;



Gerenciamento de Residuos

Residuos:
- retirada nao pode ser pela porta de entrada de
MP;

- impossibilidade: determinar horarios distintos.



Afericao e Calibracao de Instrumentos

DT-3

Controle dos equipamentos e
instrumentos que possam ter
impacto sobre a seguranca dos
alimentos. Também equipamentos
que possam fraudar no processo.
Ex: termometros, pasteurizadores,
temperaturas de camaras,

manometros, etc.



Afericao e Calibracao de Instrumentos

- Listagem de equipamentos;
- frequéncia;
- pontos de calibracao;

- critérios de aceitacao.



VISITANTES

PESSOAS QUE NAO FAZEM PARTE
DA EQUIPE QUE TRABALHA
COM ALIMENTOS

- DEVEM USAR AVENTAL, TOUCA E, SE NECESSARIO, BOTAS

« DEVEM LAVAR AS MAOS E USAR LUVAS DESCARTAVEIS ANTES
DE MANUSEAREM ALIMENTOS OU OBJETOS

« NAO PODEM COMER, FUMAR, MASCAR GOMA DURANTE A VISITA

« VISITANTES DOENTES OU COM FERIMENTOS NAO DEVEM TER
ACESSO AO ESTABELECIMENTO

I PODEM SER FOCO DE CONTAMINACAO ! l

wFriuli



PREDIO E INSTALACOES




Localizacao

* Evitar areas com meio ambiente poluido ou sujeito
a enchente;

* Areas vizinhas nao devem oferecer condicdes de
proliferacao de insetos e roedores;

* O local escolhido deve dispor de agua em

quantidade e qualidade garantida;



Localizacao

O acesso deve ser direto e independente, nao
comum a outros usos (habitacao);
* Em industrias ja existentes, deve ser feita a
separacao com cercas, grades...
* A area deve permitir o tratamento e a retirada facil
dos dejetos;
* O projeto deve prever o menor impacto ambiental

possivel.



Projeto

* Devem ser previstas areas apropriadas e
identificadas para:

* Estocagem de mateérias-primas;

* Estocagem de embalagens;

* Estocagem de produtos acabados (temperatura
ambiente / refrigerados);

* Estocagem de produtos quimicos;

* Estocagem de insumos;

* Acondicionamento do lixo e residuos.



Equipamentos

 Projetados de forma a assegurar que possam ser
limpos, desinfetados;

- Superficies lisas, lavaveis e resistentes;

- Funcionamento de acordo com a finalidade e uso
para que foram projetados;

- Devem manter distancia de, no minimo, 30 cm do

piso, 60 cm das paredes entre si.



Pias

- Exclusivas para higiene das maos nas areas de
acesso de pessoal, processamento, vestiarios e
sanitarios, providas de sabao liquido, sanitizante,
papel toalha ou ar quente e recipiente fechado para
lixo (acionamento indireto a pedal). E preferivel a

instalacao de torneiras de acionamento;



Pias

- Providas de agua morna;
- Junto as pias devem ser colocadas cubas para
desinfeccao de maos com solucao de alcool 70% ou

outro antiséptico eficiente.



Paredes e Tetos

- Lisos, lavaveis, impermeaveis, cor clara, pintados
com tinta atoxica;

- Azulejada, respeitar a altura minima de 2 m;

- Teto liso, lavavel, impermeavel, cor clara;

 Forro é indicado na area de manipulacao;

- Entre paredes e teto nao devem existir aberturas e

bordas;

- Pé direito adequado ao tipo de atividade.



Pisos

- Adequadamente drenados em angulo

arredondado com as paredes; | i
- Antiderrapante, impermeavel, e facil
higienizacao;

- Resistente ao trafego e a corrosao;

- Declive minimo de 2% quando o uso
da agua for frequente;

- Ralos devem ser evitados na area de

producao e manipulacao de alimentos.



Portas e Janelas

- Teladas, com protetor no rodapeé e

fechamento automatico;

- Protegidas a nao permitir que raios

solares incidam diretamente sobre os

alimentos ou equipamentos mais

sensiveis ao calor.




lluminacao

- Ambiente adequadamente iluminado;

- Minimizar as sombras;
- Luminarias com sistema de protecao contra
explosoes e quedas acidentais;

- Utilizar lampadas de vapor de sodio instaladas

afastadas das portas para reduzir a atracao de

insetos noturnos.



Ventilacao
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- Garantir conforto térmico e renovacao do ar;

- Garantir a exaustao de ar.



|""--F.-Fr"r;‘

Tubulagoes <

.

-Ductos nao devem ser colocados sobre bocas de
tanques alimentadores de equipamentos e maquinas,
matérias-primas e produtos acabados;

- Cabos e fios elétricos devem ser contidos dentro de
tubos;

- Isolamento das tubulacoes de facil lavagem

(plastico, aluminio, aco inoxidavel).



Tubulacoes

- As tubulacoes devem seguir o padrao de cores

estabelecidos pela ABNT:

- Branco: agua potavel

- Azul: agua hiperclorada
- Aluminio: vapor

- : amonia

- Cinza: esgoto

- Vermelho: incéndio



Instalacoes Anexas

- Instalacoes Sanitarias

- Vestiarios

- Deposito de Produtos Quimicos

- Refeitorio

- Fumodromo

- Deposito de Embalagens Primarias
- Almoxarifado

- Deposito de Praguicidas



Area Externa
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- Calcadas pavimentadas;

- Cuidados com o ajardinamento;

= MR R

- Drenagem e esgoto com tampas; T e

 Prever lixeiras com tampas;

- Evitar acumulo de sucata.




CONTROLE INTEGRADO
| DE PRAGAS




Controle Integrado de Pragas

O Controle Integrado de Pragas (CIP) é o conjunto
de acoes preventivas e corretivas que minimizam

risco de infestacoes e contaminacoes.

A presenca de pragas é considerada como uma

das violacoes da sanidade.



Controle Integrado de Pragas

As principais pragas encontradas na area do
estabelecimento devem ser documentadas,
incluindo a pesquisa de seus habitos e os métodos

de controle utilizados.



Controle Integrado de Pragas

Barreiras Fisicas

Armadilhas

Controle Quimico



Controle Integrado de Pragas

PRINCIPAIS ETAPAS DO CIP:

- divisao das instalacoes em setores;
- caracterizacio das pragas que infestam os setores;
- avaliacao das areas definidas — busca do tipo de

monitoramento compativel;



Controle Integrado de Pragas

- implantacao do sistema de monitoramento; com
registros;
- acoes preventivas de limpeza, higiene e
organizacao;

- definicao das demais acoes preentivas.



Controle Integrado de Pragas

PRE-REQUISITOS PARA IMPLANTAGCAO DO CIP:

- reconhecimento das instalacoes;
- conhecimento sobre as pragas;
- avaliacao do ecossistema;

- mapeamento das instalacoes por pontos criticos;



Controle Integrado de Pragas

- avaliacao do equilibrio de riscos e beneficios do
controle;
- determinacao do sistema de monitoramento;

- bom senso.



Controle de Roedores

— Os roedores sao sinantropicos.

— O rato pode consumir até 4% de arroz de uma
propriedade.

TRANSMISSOR DE DOENCAS:
- Leptospirose (Leptospira — Espiroqueta)
- Antavirose - transmitida pelo rato silvestre.



Controle de Roedores

TEMPO DE VIDA (ROEDORES)
- Ratazana: 2 anos

- Camundongo: 1 ano

- Rato preto: 1,5 anos

REPRODUCAO

- Sao férteis aos 2 meses;

- A femea no Brasil pode ter até 98 cios por ano;

- E uma das espécies mais adaptaveis que existe;
- Gestacao de 22 dias.



Controle de Roedores

Outras especialidades dos ratos

- Possuem visao em preto e branco e muito ruim,
porém detectam muito bem diferencas de

luminosidades;

- Olfato muito desenvolvido. O “tato” e o seu melhor
sentido em termos de desenvolvimento. Os bigodes e

pélos funcionam como sensores tateis;

- Possuem equilibrio muito grande, facilitado pelo uso

da cauda;



Controle de Roedores

- Podem dar saltos horizontais de 1,20m e verticais
de 1m;

I
- Nadam muito bem; f |

- Podem ficar submersos até 3 minutos;

- Sao bastante seletivos quanto ao alimento,
consumindo em primeiro lugar os cereais, apos as
frutas e depois as carnes.



Controle de Roedores

COMPORTAMENTO SOCIAL DO RATO

- Os machos sao geralmente dominantes;

- As fémeas se tornam dominantes somente na
fase de reproducao;

- As fémeas e os machos de idade avancada sao
dominados.



Controle de Roedores

SINAIS DE PRESENCA DE RATOS EM AMBIENTES

- Fezes;
- Gordura do pélo (rato preto);
- Odor de urina;

- Tocas;
- Ruidos.




Controle de Roedores

GRAUS DE INFESTACAO

Em casos de alta infestacao, o rato € encontrado de
DIA.



Controle de Roedores

COMPORTAMENTO DO RATO

*

NEOFILIA: atracao por tudo o que € novo
(camundongo).

* NEOFOBIA: repulsa a tudo o que é novo (rato preto e
ratazana).



Controle de Roedores

AAAAAA

LEPTOSPIROSE

Doenca bacteriana que acomete varias espécies de
mamiferos em varias regioes do mundo, como ratos
silvestres ou nao, camundongos, bovinos, suinos,
caes e homem.



Controle de Roedores

AGENTE ETIOLOGICO

E a Leptospira, bactéria
visivelmente espiralada,
dotada de um movimento

rotacional ativo.




Controle de Roedores

NICHO

Infecta o rato (Leptospira interrogans),
causando uma grave infeccao renal
cronica, com excrecao de grande numero

de bactérias pela urina.



LEPTOSPIROSE

.ieptocpimeimlnadanomlo
infecciosa grave causada pela ambiente pode sobreviver prin-
bactéria leptospira. A doenga é cipalmente em locais Omidos

urina de ratos, ralazanas e ca-

Abactéria
- [EEEl vive nos

nins do rato.

COMO SE PEGA?

COMO SE PREVENIR DA LEPTOSPIROSE

mmmmammw !epw
rose. A populagao deve tomar culdados

devemn procurar a unidade de
sadde mais prdxima de sua casa.

Apds as aguas baixa-
rem, diluir um copo de
agua sanitaria em um bal-

de de 20 litros de dgua para
desinfetar os locais que sofreram
inundagies. Depois jogar agua impa.

Aparar © malo do
quintal das casas o
maximo que puder.
Esses matos e enlu-

abrigo

Arto: Fubens. Pahea



Controle de Roedores

SENSIBILIDADE

- Essas espiroquetas sao
sensiveis ao ressecamento, ao
calor e a exposicao a detergentes

ou desinfetantes.

- Podem permanecer viaveis por
varias semanas em agua alcalina

estagnada ou no solo umido.



Controle de Roedores

INFECCAO NO HOMEM

O homem é infectado pela ingestao de
alimentos contaminados ou pelo fato das
leptospiras, devido a sua grande motilidade,
penetrarem através de lesoes na pele e
mucosas, podendo a infeccao se dar até em
piscinas e outras atividades, como o

trabalho e recreacao em agua contaminada.



Controle de Roedores

SINAIS CLINICOS

As leptospiras atingem o homem e apoés 1 a 2
semanas (periodo de incubacao), causam febre
semelhante a da gripe, que pode evoluir para

complicacoes como:



Controle de Roedores

- Hepatite, Ictericia e Hemorragia Hepatica,
- Uremia e Bacteriuria nos rins,
- Hemorragia Conjuntival ou Esclerética,

- Meningite Asseéptica no liquido cerebro-

espinhal e nos humores aquosos,

- Doenca de Weil: Faléncia renal e hepatica,
com complicacoes hemorragicas (10% dos

casos de Leptospirose ).



Controle de Roedores

Hemorragias conjuntivais em paciente ictérico
com Leptospirose.



Controle de Roedores

MEDIDAS PREVENTIVAS

. =Roedores: afastar objetos das paredes, facilitar
limpeza, manter ralos sifonados com tampas, portas

vai-e-vem.



Controle Integrado de Pragas




Controle de Roedores

PROCEDIMENTO GERAL

1. Areas externas

- Apos mapeamento, os raticidas sao

acondicionados em caixas tipo PEP (Ponto de

Envenenamento Permanente) numeradas.



Controle de Roedores

PROCEDIMENTO GERAL

2. Areas internas
- combate com uso de ratoeiras e gaiolas com

Iscas.



Controle de Roedores

DESTINO DOS ROEDORES MORTOS

Incineracao obrigatoria em fornalha da caldeira.



Controle de Roedores

ANEL BIOLOGICO

Consiste no cerco total do perimetro externo a
industria com as PEP's, cuja distancia varia de
acordo com a necessidade e com a area a ser

cercada. (podem ser varios anéis).



Controle de Roedores

RATICIDAS

Divididos conforme modo de acao:

- Raticidas agudos: banidos do mercado sob
ponto de vista legal;

- Raticidas crénicos: anticoagulantes =
legalmente permitidos em todo Brasil. Matam por
choque hipovolémico - antidoto: vitamina K1.



Moscas
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Moscas




Moscas

s freqlientemente encontrado em
AS | as, porém néo representa problema, -
signifi ﬁatrvamen g_ﬁaud publica.




Moscas

PROCEDIMENTO GERAL

1. Areas internas

- Utilizam-se armadilhas com placas adesivas

(substituidas: 6-6 meses ou 50% coberta).



Moscas

PROCEDIMENTO GERAL

2. Areas externas

- aplicacao de mosquicida diretamente nos focos

onde as formas adultas colocam seus ovos.



Baratas

- Podem chegar a 10 cm de comprimento;

- podem causar diversos problemas, o principal sao
os diversos patogenos que sao transmitidos aos
seres humanos como bactérias, fungos,

protozoarios, vermes e virus.



Baratas

Vivem em lugares quentes e umidos, algumas

espeécies vivem em desertos e cavernas. Sao

solitarias, na maioria, com habitos noturnos,
momento em que procuram alimento e parceiros

para acasalar.



Baratas

- Quando saem durante o dia é por haver muitas
ou por falta de alimento ou agua. Calcula-se que
para cada barata encontrada ha cerca de 1000

escondidas;

- alimentam-se de animais e vegetais mortos.



Baratas

- Alimentam-se de animais e vegetais mortos;

"= a maioria das espécies € onivora e sao capazes de

ficar trés dias sem agua e dois meses sem alimento.




Controle Integrado de Pragas

MEDIDAS PREVENTIVAS

- Moscas: telas milimetradas nas janelas, evitar

formacao de focos.

- Baratas: uso de produtos de pé molhavel em areas

de esgoto ou escoamento de aguas pluviais.



Passaros

Pombos e pequenos passaros:

problemas de contaminacao, especialmente fecal.



W

Passaros

MEDIDAS PREVENTIVAS:

- uso de telas e calafetacao nos locais de acesso
como telhas, calhas e janelas;
- molas em portas;

- auséncia residuos area externa;



W

Passaros

MEDIDAS PREVENTIVAS:

- evitar proliferacoes;
- uso telas ou cortinas nos vaos de entradas;

- uso de aparelhos ultra-som para aves.



Controle Integrado de Pragas

REGISTRO

. - Roedores: levantamento consumo de iscas e de
cadaveres encontrados.

- Moscas: levantamento do aparecimento de mocas

mortas nas areas focais e o aumento da presenca ou

nao nas areas de manipulacao.



Controle Integrado de Pragas

RECOMENDAGCAO TECNICA:

empresas contratem servicos terceirizados

especializados no CIP.



Qual o seu papel neste processo?

* Qual a sua atuacao nesse cenario?

* O que vocé pode fazer para melhorar o seu

ambiente de trabalho?

* Qual a sua ambicao?

PENSE NISSO...



