Resolugao 097/REITORIA/UNIVATES Lajeado, 02 de agosto de 2010

Aprova o Projeto do Programa de Pds-Graduagéo
em Gestao e Tecnologia de Alimentos

O Reitor do Centro Universitario UNIVATES, no uso de suas atribuigdes
estatutarias, considerando o oficio 233/PROPEX/UNIVATES, de 24/06/2010, e a decisao
do Conselho Universitario — CONSUN, de 27/07/2010 (Ata 06/2010),

RESOLVE:

Art. 1° Aprovar o Projeto do Programa de Pdés-Graduagcdo em Gestao e
Tecnologia de Alimentos do Centro Universitario UNIVATES, conforme anexo que segue
devidamente rubricado.

Art. 2° A presente Resolugdo vige a partir da data de sua assinatura,
revogadas as disposigdes em contrario.

Ney José Lazzari
Reitor do Centro Universitario
UNIVATES
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PROJETO DESCRITIVO DO PROGRAMA DE POS-GRADUAGAO EM
Gestao e Tecnologia de Alimentos

Area: Interdisciplinar
Comité de Area: Engenharia, Tecnologia e Gestao

Coordenadora: Dra. Claucia Fernanda Volken de Souza

1. HISTORICO

O Centro Universitario UNIVATES preocupado com a formagcdo de recursos
humanos qualificados e competentes e com a sua insercdo na regido, entende que o
processo de formacao nao envolve somente a transmisséo passiva de conteudos, mas a
recriagdo, a renovagao, o avango e o desenvolvimento do conhecimento. Entende
também que, como Instituicdo preocupada com o desenvolvimento regional, faz-se
necessario que isso seja concretizado num processo académico, cientifico e cultural que
relaciona o ensino, a pesquisa e a extensdo e que requer uma intensificacdo da relacao
com a realidade social em que esta inserida bem como o envolvimento dos docentes com
essa proposta académica.

Assim, desde 05 de novembro de 1997, quando a entdo Direcido-Geral da
Univates instituiu o | Plano Institucional da Area de Pesquisa, Extensdo e Pds-
Graduacdo, com o intuito de atender cada vez mais a populacdo do Vale do Taquari,
passou-se a institucionalizar a pesquisa, a extenséo e a pos-graduacao da Univates. As
pessoas interessadas em realizar pesquisas, ou formar grupos de estudos,
encaminhavam suas propostas & Diretoria da Area de Pesquisa e Extensdo que os
analisava, propunha melhorias ou cortes e encaminhava para aprovagéo do Conselho de
Ensino, Pesquisa e Extensao, que aprovava ou nao as propostas.

Neste periodo, a entdo Unidade Integrada Vale do Taquari de Ensino Superior,
transformou-se no Centro Universitario UNIVATES. Mesmo n&o tendo a obrigatoriedade
de dedicar-se a pesquisa e pds-graduagao, a Univates sempre entendeu que o ensino de
qualidade, quesito de maior importdncia para um Centro Universitario, s6 pode ser
alcangcado com uma pesquisa soélida e com a educagdo continuada proposta em
programas de Pdés-Graduacao e Extensao. Assim, a Diretoria-Geral, criou e estabeleceu
as atribuicdes da Camara de Pesquisa e Pés-Graduagdo. A Camara de Pesquisa e P6s-
Graduagéao coube a tarefa de fazer a analise dos projetos de pesquisa, bem como propor
a Diretoria-Geral a politica de pesquisa e pds-graduagao da Univates.

A partir da criagcdo dessa Camara, a pesquisa adquiriu outro status na Instituicéo.
Os projetos comegaram a ser analisados, levando em conta o interesse da Univates e da
regido. Assim, a Camara foi criando meios de analisar as propostas cada vez mais
criteriosamente. Por meio de reunides ordinarias mensais, editais foram sendo
"esculpidos" e dando um impulso para areas cientificas "desabrocharem” na Instituicao.

Dessa forma, a Univates procura pela pesquisa atender aos objetivos de produzir,
sistematizar, criticar e integrar o conhecimento, tornando-o disponivel tanto internamente
quanto externamente.
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O | Plano Institucional de Pesquisa, Extensdo e Pds-Graduagao da Univates foi
elaborado no ano de 1997, de acordo com o Plano Estratégico da Univates de 1997-2007
e identificou principios e objetivos para as iniciativas na area de Pesquisa, Extenséo e
Po6s-Graduacao.

Assim, com os principios:

- Indissociabilidade entre as atividades de Ensino, Pesquisa, Extensdo e Pés-
Graduacgao;

- Qualificacado do ensino de Graduagao na Univates;

- Integragdo com a comunidade regional e cooperagdo para 0O seu
desenvolvimento, os primeiros focos tematicos propostos pela Univates foram:

- Educacao e cidadania

- Saude e meio ambiente

- Comunicagao

- Economia e planejamento

Foi ideia da Diretoria da Instituicdo na época que esses focos possibilitariam a
integracdo da Univates a comunidade, identificando interesses e necessidades e
oferecendo-lhe respostas em forma de oportunidades de ensino e de apoio técnico e
cientifico. Assim, a Diretoria voltou-se, prioritariamente, para a promogao:

1. do corpo docente, discente e técnico administrativo da Univates;

2. de egressos da Univates;

3. de associa¢des e orgaos publicos no Vale do Taquari;

4. da Terceira ldade.

Desde entédo, o pesquisa tem como diretrizes:

1. Aperfeicoamento do ensino de Graduacao;

2. Contribuigdo para o desenvolvimento da comunidade académica e regional;

3. Ligacdo com linhas tematicas preferenciais nas areas de Extensdo e Poés-
Graduacéo

4. Qualificagao profissional de docentes e discentes, por meio do desenvolvimento
de uma postura ativa face ao conhecimento.

O II Plano Institucional para a Pesquisa, Extensdo e Pds-Graduagdao, com
vigéncia de 2002 a 2005, avanga, em relagao ao primeiro plano, no sentido de criar novas
metas, excluir as ja alcancadas, institucionalizar a Mostra de Ensino, Extenséo e
Pesquisa, estabelecer a destinagao de 4% do orgamento da Instituicio para a pesquisa e
atribuir novos eixos tematicos para o desenvolvimento de pesquisa. Os novos eixos
estabelecidos foram:

1. Ensino;

2. Ecologia e Meio Ambiente;
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3. Software livre;
4. Contabilidade e Gestao.

Ja o lll Plano Institucional de Pesquisa, Extensdo e Pés-Graduagao, em vigor,
institui linhas de pesquisa na forma de unidades de pesquisa e eixos tematicos
norteadores.

A Univates, a partir deste plano, adota a inovagéao, resultante da pesquisa, ndo
como um problema da tecnologia, mas sim como forma de fazer com que essa tecnologia
seja apropriada pela sociedade, que resiste a inovagdo e entende que a inovagéo é
resultado da existéncia de um padrao de relagbes estaveis entre trés mundos sociais:

1. Comunidade cientifica;
2. Comunidade dos agentes econémicos (empresas etc.);

3. Comunidade dos operadores do sistema politico (agentes do governo, do
Estado etc.)

Assim, cabe as Instituicdes de Ensino Superior criarem um padrdo estavel de
comunicacao entre esses trés mundos sociais. Uma das formas é apostar na capacidade
tecnoldgica local, prevendo tendéncias e apostando nessas tendéncias. Dessa forma, a
Univates pode assumir o papel de instituicdo de ensino e pesquisa e agéncia de
desenvolvimento regional e tornar-se inovadora de referenciais de ensino e pesquisa no
Brasil. Imbuida deste espirito empreendedor, a Univates criou as unidades de pesquisa:

- Ciéncias Ambientais;

- Planejamento, Gestao e Inovacao Organizacionais;

- Ensino, Saude, Informacgao e suas tecnologias,
que tém como focos tematicos:

* Educacgéo e Ensino,

* Gestdao Ambiental,

* Sistemas Agroalimentares

* Pequenas e médias empresas,

* Saude e bem-estar social,

* Historicidades, culturas e simbologias regionais,

* Pesquisa Univates.

A partir dessa definicdo, cada unidade de pesquisa vem propondo projetos,
grupos e atividades de pesquisa, ensino e extensdo sendo que, em 2006, a Unidade de
Pesquisa em Ciéncias Ambientais propds e teve aprovado o primeiro programa de Pés-
Graduagdo da Univates - Programacdao de Pés-Graduagdo em Ambiente e
Desenvolvimento. Em 2007 a Unidade de Pesquisa em Ensino, Saude, Informacédo e
suas tecnologias encaminhou e teve aprovagao do mestrado em Ensino de Ciéncias
Exatas. Também estda em fase de elaboragéo, a proposta de doutorado do Programa
Stricto Sensu em Ambiente e Desenvolvimento, prevista para ser enviada a CAPES
também em 2010.
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Em julho de 2007 a Univates promoveu um Seminario Institucional para definicao
das areas prioritarias para a Instituicdo. Todo o grupo de professores com mais de 30h
semanais na Instituicdo esteve reunido para discussdo. Finalizados os debates, foram
definidas as areas "Alimentos" e "Ambiente" como estratégicas para a Univates enquanto
instituicdo cuja missao é gerar, mediar e difundir o conhecimento técnico-cientifico e
humanistico, considerando as especificidades e as necessidades da realidade regional,
inseridas no contexto universal, com vistas a expansdo continua e equilibrada da
qualidade de vida. Desde entdo comecou-se a trabalhar numa proposta interdisciplinar
que atenda a demandas n&o atendidas pelos mestrados até entdo em desenvolvimento,
principalmente nas areas de engenharia, saude e gestao.

Antes do encaminhamento da presente proposta, a Instituicdo promoveu trés
cursos de Especializagdo em Tecnologia de Alimentos, cujos titulos das monografias da
primeira turma podem ser visualizados na pagina http://www.univates.br/handler.php?
module=univates&action=view&article=1695, e duas edi¢des da Especializacdo em
Dietoterapia nos Ciclos de Vida, cujos trabalhos de conclusdo foram artigos
encaminhados para revistas cientificas. Grande parte do corpo docente da proposta aqui
apresentada pode se envolver e formar grupos de pesquisa.

Assim, apds varias reunides gerenciadas pela Pré-Reitoria de Pesquisa, Extensao
e Pdés-Graduagéo, surgiu o grupo e a proposta do Mestrado em Gestao e Tecnologia de
Alimentos a partir da articulagao de trés tematicas, que estao inter-relacionadas em cada
disciplina: gestao, tecnologia e inovacao, com foco em alimentos e promocao de saude.

2. OBJETIVOS
2.1 Objetivo Geral

Formar profissionais capazes de promover a gestdo, a inovacdo e o
desenvolvimento de tecnologias, voltadas as cadeias produtivas na area de alimentos,
sob analise integrada das perspectivas socioambientais, econémicas e de prevengao e
promocao da saude.

2.2 Objetivos especificos

- aplicar novas tecnologias para desenvolvimento de produtos com caracteristicas
diferenciadas que agregam valor nutricional ou econémico visando a prevencao e
promocéao de saude;

- difundir conceitos e aplicar técnicas necessarias a interagdo sustentavel com o
meio;

- promover a formacao de mestres habilitados para o desenvolvimento de
pesquisas tecnicocientificas nas cadeias produtivas, com énfase nos sistemas
agroalimentares;

- aplicar, em conjunto com as organizacdes locais, metodologias de planejamento
e andlise em cadeias produtivas, com o objetivo de diagnosticar as necessidades de
inovacgdes tecnoldgicas e identificar fontes de agregagdo de valor aos produtos e
servigos;
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- gerar, validar e difundir conhecimentos cientificos e técnicos no processo das
cadeias produtivas, em especial os alimentares, em consonancia com politicas publicas
de desenvolvimento regional e local;

- realizar agdes que promovam a insercao social das pesquisas e da producao
técnica por meio do ensino e da extensao.

3. PERFIL DO EGRESSO

O egresso formado no mestrado em Gestao e Tecnologia de Alimentos atuara na
gestdo e analise de cadeias produtivas de alimentos com uma visao sistémica da proble-
matica agroindustrial e da industria de alimentos, buscando solu¢gdées em respeito aos as-
pectos econdmicos, tecnoldgicos e ambientais, no ambito local, regional, nacional e inter-
nacional. Pode aplicar, adaptar e gerar conhecimentos em agropecuaria, ciéncia e tecno-
logia de alimentos e métodos de gestdo, tendo visdo empreendedora e administrativa
frente as organizagbes ou entidades voltadas principalmente para producao de alimentos.
Os egressos desse curso interdisciplinar serao profissionais generalistas, com dominio de
conhecimentos basicos das matérias-primas, dos processos e instalagbes que servem a
transformacdo e a conservacido de produtos alimenticios e aptos para contribuir com o
avanco tecnoldgico da agroindustria e da industria de alimentos, comprometidos com sua
eficiéncia, qualidade e produtividade, atendidos os preceitos do direito humano a alimen-
tacdo adequada e o da seguranca alimentar e nutricional sustentavel. Deve ainda, ser ca-
paz de atuar em equipes multidisciplinares, ter senso ético-profissional, responsabilidade
social e ambiental, objetivando a prevencgao e promogao da saude e melhoria da qualida-
de de vida da populacgao.

4. AREA DE CONCENTRACAO

A area de concentragdo do Mestrado Interdisciplinar em Gestdo e Tecnologia de
Alimentos € Cadeias Produtivas de Alimentos e envolve as linhas de pesquisa Gestao da
Producao de Alimentos e Tecnologias de Alimentos, com foco nas relagdes e processos
existentes na produgéo, na industrializagdo, na comercializagdo e no consumo, buscando
qualificar o desenvolvimento social, econémico, ambiental e a promocéao e prevengao de
saude. Estuda processos de anadlises de alimentos, de inovagdo, de geracdo de
conhecimento e de analise e gestdo de cadeias produtivas agroalimentares.

5. LINHAS DE PESQUISA
5.1 Gestao da Producgédo de Alimentos

Os estudos nessa linha de pesquisa buscam compreender a gestdo das cadeias
produtivas de alimentos, desde a producéo de matérias-primas e insumos, passando pelo
processamento, distribuicdo e consumo, dentro do contexto local e global. Aborda a
analise e gestdo da producdo de alimentos contemplando a identificacdo das relagbes
integradas entre homem, sociedade e ambiente, visando a prospec¢do, a geracédo e a
difusao de novos processos, produtos, tecnologias e inovagodes.
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6. DISCIPLINAS

A interdisciplinaridade da proposta também é percebida no conjunto das
disciplinas obrigatérias e no corpo docente indicado para ministra-las. Cada disciplina foi
organizada para ser ministrada por docentes com formagbes diferentes, conforme

mostrado no quadro abaixo:

Disciplina Carater Carga Docentes
horaria

1. Ecoloxicologia e toxicologia aplicada aos Obrigatoria 30 André Jasper, Eduardo Miranda

alimentos Ethur, Alexandre Arenzon

2. Andlise de cadeias produtivas Obrigatdria 45 Glauco Schultz, Adalberto
Schnorrenberger, Julia Elisabete
Barden

3. Biotecnologia Obrigatéria 45 Claucia Fernanda Volken de Souza,
Noeli Juarez Ferla, Elisete Maria de
Freitas, Adriane Pozzobon

4. Desenvolvimento de produto, embalagem e | Obrigatdria 30 Simone Morelo dal Bosco, Claucia

rotulagem Fernanda Volken de Souza, Eduardo
Miranda Ethur, Luciano Marder,
Luciana Weidlich

5. Gestao da Inovagao Obrigatéria 45 Julia Elisabete Barden, Glauco
Schultz, Adalberto Schnorrenberger

6. Gestado da qualidade e segurancga alimentar | Obrigatéria 45 Claucia Fernanda Volken de Souza,
Glauco Schultz, Simone Morelo dal
Bosco

7. Quimica e Bioquimica de Alimentos Obrigatéria 30 Miriam Inés Marchi, Luciana
Weidlich, Claucia Fernanda Volken
de Souza, Claudete Rempel

8. Topicos Especiais Obrigatdria 15 Todos docentes

1. Andlise de alimentos Optativa 45 Claucia Fernanda Volken de Souza,
Hans Froder, Simone Morelo Dal
Bosco, Eduardo Miranda Ethur, Noeli
Juarez Ferla

2. Biosseguranca e Bioética aplicada a Optativa 30 Adriane Pozzobon, Eduardo Miranda

tecnologia de alimentos Ethur, Glauco Schultz, Luciana
Weidlich, Hans Froder

3. Gestao ambiental Optativa 45 Elisete Maria de Freitas, Glauco
Schultz, Noeli Juarez Ferla, Claudete
Rempel

4. Metodologia de Pesquisa e Gestéo de Optativa 45 Claudete Rempel, Glauco Schultz,

Projetos André Jasper, Julia Elisabete Barden

5. Tecnologia de Alimentos Optativa 45 Simone Morelo dal Bosco, Claucia
Fernanda Volken de Souza, Luciano
Marder, Miriam Inés Marchi, Eduardo
Miranda Ethur

6. Tecnologias moleculares na analise e Optativa 30 Adriane Pozzobon, Glauco Schultz,

gestao de alimentos

Hans Froder
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Disciplina Carater Carga Docentes
horaria

7. Microbiologia e fisico-quimica de alimentos | Optativa 30 Hans Froder, Simone Morelo dal

e gestdo da qualidade Bosco, Luciana Weidlich, Miriam Inés
Marchi

8. Nutricao e Alimentos Funcionais Optativa 30 Simone Morelo dal Bosco, Claucia
Fernanda Volken de Souza, Luciana
Weidlich

9. Projetos Agroindustriais Optativa 30 Glauco Schultz, Adalberto
Schnorrenberger, Julia Elisabete
Barden

10. Métodos cromatograficos na analise em Optativa 30 Eduardo Miranda Ethur, Miriam Inés

alimentos Marchi, Claucia Fernanda Volken de
Souza, Luciano Marder

7. EMENTAS

Disciplina Ementa Bibliografia

1. Ambiente e

Ecologia e principios de

Bibliografia Basica:

cadeias produtivas

agronegoécio no mundo € no
Brasil, com foco nas cadeias
produtivas de alimentos e bebidas.
Defini¢cdes e correntes
metodoldgicas no estudo do
agronegocio: Commodity System
Approach (CSA) e Filiéres.
Organizacgao Industrial no
agronegocio. Caracterizagéo e
quantificagdo das cadeias
produtivas de alimentos por meio
da utilizagao de indicadores de
competitividade. Influéncia dos
ambientes institucional e

toxicologia toxicologia. Toxicidade animal e MIDIO, Antonio Flavio. Herbicidas em alimentos:
aplicada aos vegetal. Ecotoxicologia. Aditivos, | aspectos gerais, toxicologicos e analiticos . Sdo
alimentos pesticidas, nitrosaminas e metais | Paulo: Varela, 1997
toxicos em alimentos. MIDIO, Antonio Flavio. Toxicologia de alimentos.
Contaminacédo ambiental gerada | S&o Paulo: Varela, 2000
pela produgéo e processamento | OGA, Seizi. Fundamentos de toxicologia . Sdo
dos alimentos. Paulo: Atheneu, 2003.
Bibliografia Complementar:
AZEVEDO, Fausto Antonio de. Toxicologia do
mercurio . Sdo Paulo: RiMa, 2003.
LARINI, Lourival. Toxicologia dos praguicidas. Séo
Paulo: Manole, 1999
LINDNER, Ernst. Toxicologia de los alimentos.
Zaragoza: Acribia, 1995
MIDIO, Antonio Flavio. Inseticidas-Acaricidas
organofosforados e carbamatos. Sdo Paulo: Roca,
1995
MORAES, Ester de Camargo Fonseca. Manual de
toxicologia analitica . S&o Paulo: Roca, 1991
2. Andlise de Analise das tendéncias do Bibliografia basica:

BATALHA, M. O. (Coord.) Gestao agroindustrial.
32. ed. Sao Paulo: Atlas, 2001.

CHRISTOPHER, M. Logistica e Gerenciamento
da Cadeia de Suprimentos: estratégias para
reducdo de custos e melhoria dos servigos. Séo
Paulo: Pioneira, 1997.

ZYLBERSZTAJN, D. & NEVES, M.F. (org.).
Economia & Gestao dos Negocios
Agroalimentares: industria de insumos, produgéo
agropecuaria, agroindustria, distribuigao e
consumidor. Sao Paulo: Pioneira, 2000.
Bibliografia complementar:

BATALHA, M. O. SOUZA FILHO, H. M. (Org.).
Agronegocio no Mercosul: uma agenda para o
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Disciplina

Ementa

Bibliografia

organizacional na coordenagéao e
gerenciamento dos sistemas
agroindustriais. Estratégias de
distribuicdo nas cadeias
produtivas de alimentos: redes e
aliancas estratégicas; Efficient
Consumer Response (ECR).
Supply Chain Management; e
logistica agroindustrial.

desenvolvimento. Sdo Paulo: Atlas, 2009.

CHING, H. Y. Gestao de estoques na cadeia de
logistica integrada: Supply Chain. Sdo Paulo:
Atlas, 1999.

GOLDBERG, R. A. Agribusiness coordination: a
systems approach to the wheat, soybean, and
Florida orange economies. Division of Research.
Graduate School of Business and Administration.
Harvard University, 1968. 256 p.

KUPFER, D.; HASENCLEVER, L. (Org.)
Economia Industrial: fundamentos tedricos e
praticas no Brasil. Rio de Janeiro: Elsevier, 2002.
VIEIRA, R. de C. M.T;; TEIXEIRA FILHO, A . R;
OLIVEIRA, A . J. de; LOPES, M. R. (Ed.) Cadeias
Produtivas no Brasil: analise da competitividade.
Brasilia: Embrapa Comunicagao para
Transferéncia de Tecnologia/SAE, 2001.

3. Biotecnologia

Fundamentos de biotecnologia.
Carater multidisciplinar da
biotecnologia. Introducédo a
biotecnologia nas cadeias
produtivas. Entendimento das
principais técnicas de biologia
molecular. Efeitos da biotecnologia
nos alimentos e no seu
processamento. Controle bioldgico
na producgdo de alimentos.
Producao in vitro de recursos
vegetais.

Bibliografia basica

ALTIERI, M.A. Biotecnologia agricola: mitos,
riscos ambientas e alternativas. Petrépolis: Editora
Vozes. 2004.

AQUARONE, E.; BORZANI, W.; SCHMIDELL, W.;
LIMA, U. A. Biotecnologia Industrial:
Biotecnologia na produgéo de alimentos. V.4, Sao
Paulo: Editora Edgard Blucher Ltda., 2001.

KARP, G. Biologia celular e molecular: conceitos
e experimentos. Barueri: Manole, 2005.

Bibliografia complementar
BOREM, A. Melhoramento
Cultivadas. Vigosa: UFV. 2005.
BUENO, V.H.P. Controle biolégico de pragas:
producdo massal e controle de qualidade. Lavras:
UFLA. 2000.

LEE, B.H. Fundamentos de biotecnologia de los
alimentos . Zaragoza, Espanha: Acribia, 2000.
LOSICK, R. et al. Biologia molecular do gene.
Porto Alegre: Artmed, 2006.

PARRA, J.R.P.; BOTELHO, P.S.M.; FERREIRA,
B.S.C.; BENTO, J.M.S. Controle biolégico no
Brasil: Parasitdides e predadores. Sao Paulo:
Editora Manole. 2002.

TERMIGNONI, R.R. Cultura de Tecidos Vegetais.
Porto Alegre: UFRGS. 2005.

TORRES, A.C.; CALDAS, L.S.; BUSO, JA.
Cultura de tecidos e transformacgao
genética de plantas. V.1. Brasilia: EMBRAPA.
1998.

TORRES, A.C.; CALDAS, L.S.; BUSO, JA.
Cultura de Tecidos e Transformagao
Genética de Plantas. V. 2. Brasilia: EMBRAPA.
1999.

de Espécies

4 Desenvolvimento
de produto,
embalagem e
rotulagem

Importancia, definicéo e
caracterizagdo de novos produtos.
Etapas para o desenvolvimento de
novos produtos. Analise sensorial

Bibliografia basica

MACHADO, M. C. Gestdao do processo de de-
senvolvimento de produtos: uma abordagem ba-
seada na criagédo de valor. Sdo Paulo: Atlas, 2008.
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Disciplina Ementa Bibliografia
como ferramenta do MINIM, V. P. R. Analise sensorial: estudos com
desenvolvimento de produtos. consumidores. Vigosa: UFV, 2006.
Aspectos legais para o registro de | OLIVEIRA, L. M. Requisitos de prote¢édo de pro-
um produto alimenticio e para dutos em embalagens plasticas rigidas.
rotulagem de alimentos. Campinas: Ceteal/ltal, 2006.
Elaboracao e execugéo do projeto |Bibliografia complementar
de desenvolvimento de um novo |ALMEIDA, T. C. A. (Ed.) et al. Avangos em anali-
produto alimenticio. Embalagens |se sensorial. Sdo Paulo: Varela, 1999.
para armazenamento e ALLIPRANDINI, D. H. et al. Gestao de desenvol-
comercializagao de produtos vimento de produtos: uma referéncia para a me-
alimenticios: tipos e utilizagao. Ihoria do processo. Sao Paulo: Saraiva, 2006.
ANYADIKE, N. Embalagens flexiveis. Sdo Paulo:
Blucher, 2010.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2.
ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2001.
MAHAN, L. K; Escott-Stump, S. Krause alimen-
tos, nutricdo e dietoterapia. 11 ed. Sdo Paulo:
Roca, 2005
TWEDE, D. Materiais para embalagens. Sao
Paulo: Blucher, 2010.
5. Gestao da Fases do desenvolvimento Bibliografia basica:
Inovagéo capitalista e revolugdes MATTOS, Jodo Roberto Loureiro de. Gestdao da
tecnoldgicas. Modernizagéo, tecnologia e inovagao: uma abordagem pratica.
desenvolvimento e inovagao: S3o Paulo: Saraiva, 2005.
distingdes conceituais. O SCHUMPETER, J. A. Teorias do
empresario inovador: da Desenvolvimento. S50 Paulo: Zahar, 1984.
abordagem schumpeteriana a TIGRE, Paulo Bastos. Gestdo da Inovagao: a
teoria do “ator-rede”. Politicas de |economia da tecnologia no Brasil. Rio de Janeiro:
inovagéo e sistemas de inovagado. |Elsevier, 2006.
Determinantes de inovagbes no Bibliografia complementar:
ambiente organizacional. ARRIGHI, Giovanni. A ilusao do
desenvolvimento. Petropolis: Vozes, 1997.
BOURDIEU, Pierre. Razbes praticas sobre a
teoria da agao. Campinas: Papirus, 2005.
BRANDAO, Carlos. Territorio e
desenvolvimento: as multiplas escalas entre o
local e o global. Campinas, SP: UNICAMP, 2007.
CASTELLS, Manuel. A sociedade em rede. Sao
Paulo: Paz e Terra, 2002.
ROSTOW, W. W. Etapas do desenvolvimento
econdmico: um manifesto ndo-comunista. Rio
de Janeiro: Zahar, 1971.
TAKAHASHI, Sergio. Gestdao de inovagao de
produtos: estratégia, processo, organizacdo e
conhecimento. Rio de Janeiro: Elsevier, 2007
6. Gestao da Conceitos e evolugéo da gestédo Bibliografia Basica:
Qualidade e da qualidade, de seguranca BERTOLINO, M.T. Gerenciamento da qualidade
Segurancga alimentar e de alimentacéo na industria alimenticia. Porto Alegre: Ed.
Alimentar segura. Controle preventivo e Artmed, 2010, 320p.

operacional da qualidade dos
alimentos: Boas Praticas de
Fabricagao (BPF), Procedimentos
Padrées de Higiene Operacional
(PPHO), Analise dos Perigos e
Pontos Criticos de Controle

MILAN, M.; DE ZEN; S. MIRANDA; S. H. G. De;
COSTA; E. J.; PINAZZA, L. A . Sistema de
Qualidade nas Cadeias Agroindustriais. Sao
Paulo: Qualiagro, 2007.

ZYLBERSZTAJN, D. (Org.); SCARE, R. F. (Org.).
Gestao da qualidade no agribusiness: estudos e

10
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(APPCC). Principios e casos. Sao Paulo: Atlas, 2003.
ferramentas da gestéo da Bibliografia Complementar:
qualidade e da seguranga dos BATALHA, M. O. (Coord.) Gestao agroindustrial.
alimentos. Ferramentas e 2.ed. Séo Paulo: Atlas, 2001.
programas de qualidade na COMISSAO INTERNACIONAL PARA
producéo de alimentos. Politica de | ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS DOS
seguranca alimentar e de ALIMENTOS (ICMSF); UNIAO INTERNACIONAL
rastreabilidade. DAS SOCIEDADES DE MICROBIOLOGIA (IAMS).
APPCC na qualidade e seguranga
microbiolégica de alimentos: analise de perigos
e pontos criticos de controle para garantir a
qualidade e a seguranga microbiolégica de
alimentos. Sao Paulo: Varela, 1997.
FORSYTHE, S.J. Microbiologia da seguranca
alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene
e vigilancia sanitaria de alimentos. 2. ed. Sao
Paulo: Varela, 2003.
ISO/TS 2200 - Sistemas de gestdo da seguranga
de alimentos - guia de aplicagdo da ABNT NBR
1ISO 22000:2006. Rio de Janeiro: ABNT, 2006.
7. Quimica e Principais componentes dos Bibliografia basica:
Bioquimica de alimentos: agua, proteinas, BOBBIO, Florinda. O. Introdugdo a quimica de
Alimentos carboidratos e lipidios. Enzimas: alimentos. Sio0 Paulo: Varela, 2003.
mecanismos de agao, ocorréncia | DAMODARAN, Srinivasan; Parkin, Kirk. L.;
natural e aplicagdo na industria de |Fennema, Owen. R. Quimica de alimentos de
alimentos. Comportamento dos Fennema. Porto Alegre: ARTMED, 2010.
principais sistemas bioquimicos KOBLITZ, Maria Gabriela Bello. Bioquimica de
durante o processamento alimentos: teoria e aplicagcdes praticas. Rio de
tecnolégico. Bioquimica dos Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.
vegetais. Bioquimica da carne. Bibliografia complementar:
Bioquimica do Leite. BOBBIO, Florinda.O . Manual de laboratério de
quimica de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 1995.
BOBBIO, Paulo. A. Quimica do processamento
de alimentos. S0 Paulo: Varela, 2001.
GONGCALVES, Edira Castello Branco de Andrade.
Andlise de alimentos: uma visdo quimica da
nutricdo. Sdo Paulo: Varela, 2009.
MACEDO, Gabricla A. et al. Bioquimica
experimental de alimentos . Sdo Paulo: Varela,
2005.
RIBEIRO, Eliana Paula. Quimica de alimentos.
Sao Paulo - Instituto Maua de Tecnologia: Edgard
Blucher, 2004.
8. Tdpicos Seminarios sobre Cadeias Artigos cientificos e outras referéncias conforme o
Especiais Produtivas de Alimentos: gestéao tema.
da produgao de alimentos e
tecnologia de alimentos
1. Analise de Composig¢ao quimica e nutricional | Bibliografia Basica:
alimentos dos alimentos. Analise dos ANDRADE, E. C. B. Analise de alimentos: uma

principais componentes dos
alimentos. Avaliagdo da qualidade
microbioldgica e nutricional dos
alimentos. Microscopia.

visdo quimica da nutricdo. Sdo Paulo: Varela,
2006.

CECCHlI, H. M. Fundamentos teodricos e praticos
em andlise de alimentos. 2. ed. Campinas:

11
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Unicamp, 2003.

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da seguranca
alimentar. Porto Alegre: ARTMED, 2002.
Bibliografia Complementar:

BOBBIO, F. O.; BOBBIO, P. A. Manual de
laboratério de quimica de alimentos. Sdo Paulo:
Varela, 1995.

COULTATE, T. P. Alimentos: a quimica de seus
componentes. 3. ed. Porto Alegre: Artmed, 2004.
FENNEMA, O. R. Quimica de los alimentos.
Zaragoza: Acribia, 1993.

FRANCO, B. D.G. M; LANDGRAF M.
Microbiologia de alimentos. Rio de Janeiro:
Editora Atheneu. 2006

KOBLITZ, M. Bioquimica de Alimentos. Editora
Guanabara Koogan. 2008.

SILVA, D. J.; QUEIROZ, A. C. Anadlise de
alimentos: métodos quimicos e bioldgicos. 3. ed.
Vigosa: UFV, 2002.

SILVA, N et al. Manual de métodos de analise
microbiolégica de alimentos. 3 ed. S&o Paulo:
Varela. 2007.

WENZEL, G. E. Bioquimica experimental dos
alimentos. Sao Leopoldo: Unisinos. 2001.

2. Biosseguranca,
Etica e Bioética

Risco bioldgico e classificacéo.
Contencao bioldgica; Desinfec¢ao

Bibliografia Basica:
BINSFELD, Pedro Canisio. Biosseguranga em

aplicada a e esterilizagdo; Gerenciamento de | biotecnologia. Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004
tecnologia de residuos e Biosseguranga. Etica e | PESSANHA, Lavinia. Transgénicos, recursos
alimentos Bioética. Alimentos transgénicos. |genéticos e seguranga alimentar: o que esta em
jogo nos debates? . Campinas, SP: Armazém do
Ipe, 2005.
PESSINI, Leo. Problemas atuais de bioética. Sao
Paulo: Centro Universitario Sdo Camilo, 2007.
Bibliografia complementar:
COSTA, da. Qualidade em biosseguranca . Rio de
Janeiro: Qualitymark, 2000.
HIRATA, Mario Hiroyuki. Manual de
biosseguranga . Barueri: Manole, 2008.
LAJOLO, Franco Maria. Transgénicos: bases
cientificas da sua seguranga . Sao Paulo: SBAN,
2003.
SILVA, José Vitor da - org. Bioética: meio
ambiente, saude e pesquisa . Sdo Paulo: latria,
2006.
VARELLA, Marcelo Dias. Biosseguranca e
biodiversidade: contexto cientifico e regulamentar.
Belo Horizonte: Del Rey, 1999.
3. Gestao Agricultura e Meio Ambiente. Bibliografia Basica:
Ambiental Agricultura Sustentavel. ALTIERI, M. A. Agroecologia: a dindmica

Agroecologia. Sistemas
Alternativos de Produgéao
(Orgéanico, Biodinamico, Bioldgico
e Natural). Andlise do Ciclo de
Vida dos Produtos e Ecodesign.

produtiva da agricultura sustentavel. Porto Alegre:
Editora da UFRGS, 1998.

BARBIERI, J. C. Gestao Ambiental Empresarial:
conceitos, modelos e instrumentos. Sao Paulo:
Saraiva, 2004.

12
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Sistemas de Gestdo Ambiental
(SGA); ISO 14000; Auditorias
Ambientais; Estudo de Impacto
Ambiental/Relatério de Impacto
Ambiental (EIA/RIMA); Produgéo
Mais Limpa (PML). Legislacao
Ambiental.

MANZINI, E.; VEZZOLI, C. O desenvolvimento
de produtos sustentaveis: os requisitos
ambientais dos produtos industriais. Sdo Paulo:
Editora da Universidade de Sao Paulo, 2002.
Bibliografia Complementar:

ALIGLERI, L; ALIGLERI, L. A.; KRUGLIANSKAS, I.
Gestdo Socioambiental: reponsabilidade e
sustentabilidade do negécio. Sdo Paulo: Atlas,
20089.

BRASIL. Lei Federal 4.771, de 15 de setembro de
1965. Novo Cadigo Florestal. D.O.U. 16/09/1965.
BRASIL. Lei Federal 6.938, de 31 de agosto de
1981. Politica Nacional do Meio Ambiente. D.O.U.
de 02/09/1981.

NASCIMENTO, L. F.; LEMOS, A. D. da C. MELLO,
M. C. A. de. Gestdao Socioambiental Estratégica.
Porto Alegre: Bookman, 2008.

PHILIPPI JR., A.; ROMERO, M. De A.; BRUNA, G.
C. (Ed.) Curso de Gestao Ambiental. Barueri/SP:
Manole, 2004.

SANTOS, R. F. dos. Planejamento Ambiental: teo-
ria e pratica. Sdo Paulo: Oficina de Textos, 2004.

4. Metodologia
cientifica e gestao
de projetos

Aspectos tedrico-praticos da
elaboragéao de projetos de
pesquisa. Tipos de comunicagao
cientifica. Técnicas de pesquisa:
tratamento de dados quantitativos
e qualitativos. Elaboragao e
implantacdo de Projeto de
Pesquisa e de Desenvolvimento.
Processos de Registros de
propriedade intelectual.
Transferéncia de tecnologia.

Bibliografia Basica:

Projeto NBR 6023:2002 - ABNT/CB-14 - Comité
Brasileiro de Finangas, Bancos, Seguros,
Comércio, Administragdo e Documentagdo CE-
14:001.01 - Comissdo de Estudo de
Documentagao

MIGUEL, Paulo Augusto Cauchick. Metodologia
de pesquisa em engenharia de producido e
gestdao de operagdes . Rio de Janeiro: Elsevier,
[2010].

SAMPIERI, Roberto Hernandez. Metodologia de
pesquisa . Sdo Paulo: McGraw-Hill, 2006.
Bibliografia Complementar:

ABIN. Protecao de Conhecimentos sensiveis e
sigilos. Brasilia: Agéncia Brasileira de Inteligéncia,
2007

ANDREASSI, Tales. Gestao da Inovagao
Tecnolégica. Sdo Paulo: Thomson Learning,
2007. ISBN: 85-221-0559-6

BARBOSA, Denis Borges. Uma Introdugdo a
Propriedade Intelectual. Rio de Janeiro: Ed.
Lumen Juris: 2003.

CLELAND, David I; IRELAND, Lewis R. Geréncia
de projetos. Rio de Janeiro: Reichmann &
Affonso, 2002. 324p. ISBN: 85-87148-56-7.
CORAL, Eliza; OGLIARI, André; ABREU, Aline
Franca de. Gestdo Integrada da Inovagao.
Estratégia, Organizagcao e Desenvolvimento de
Produtos. Sio Paulo: Atlas, 2008.

SANTOS, J. A. e CARVALHO, H. G. RBC -
Referencial Brasileiro de Competéncias em
Gerenciamento de Projetos (Brazilian National
Competence Baseline), ABGP. Curitiba, 2005

13
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(disponivel www.abgp.org.br).

5. Tecnologia de
Alimentos

Introdugdo aos principios
tecnolégicos envolvidos no
processamento de alimentos.
Caracterizacéo e classificagao das
principais matérias primas de
origem animal e vegetal.
Composicédo quimica e aspectos
nutritivos de alimentos de origem
animal e vegetal. Métodos de
estocagem e de conservacéo.
Equipamentos utilizados no
processamento de produtos de
origem animal e vegetal.
Alteragdes e qualidade de
produtos processados. Utilizagéo
de subprodutos e residuos da
industria.

Bibliografia Basica:

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos -
principios e aplicagées. Sdo Paulo. Nobel. 1999.
OETTERER, Marilia. Fundamentos de ciéncia e
tecnologia de alimentos . Barueri: Manole, 2006.
ORDONEZ PEREDA, Juan A. - ed et al
Tecnologia de alimentos . Sdo Paulo-Sao Paulo:
Artmed-Artmed, 2005-2007.

Bibliografia complementar:

BARUFFALDI, Renato. Fundamentos de
tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu.
1998.

EVANGELISTA, José. Tecnologia de alimentos.
Sao Paulo: Atheneu, 2001.

ROSENTHAL, A. (Ed). Tecnologia de alimentos e
inovagao: tendéncias e perspectivas. Brasilia:
Embrapa informagao tecnoldgica, 2008.

6. Tecnologias
moleculares na
analise e gestéo de
alimentos

Organizagédo molecular da célula.
Regulacéo das atividades
celulares. Tecnologia do DNA
recombinante e aplicagbes no
mapeamento de plantas, animais
e humanos. Uso de tecnologias
moleculares na analise dos
alimentos. Relagbes da Biologia
Molecular com a industria de
alimentos e agronegdcios.

Bibliografia Basica:

BOREM, Aluizio. Biotecnologia simplificada.
Vigosa: UFV, 2004.

SANTIAGO-SANTOS, Ana Leonor Chies et al.
Biologia celular e molecular . Porto Alegre: Artmed,
2005

WATSON, James D. et al. Biologia molecular da
célula . Porto Alegre: Artmed, 2006.

Bibliografia complementar:

KARP, Gerald. Biologia celular e molecular:
conceitos e experimentos. Barueri: Manole, 2005.
LOSICK, Richard et al. Biologia molecular do
gene . Porto Alegre: Artmed, 2006.

NEVES, Marcos Fava; CASTRO, Luciano Thomé.
Agronegocios & desenvolvimento sustentavel: uma
agenda para a lideranga mundial na produgao de
alimentos e bioenergia

PESSANHA, Lavinia. Transgénicos, recursos
genéticos e seguranga alimentar: o que esta em
jogo nos debates? . Campinas, SP: Armazém do
Ipe, 2005.

SIMONETTI, Amauri Braga et al. Biologia
molecular da célula . Porto Alegre: Artmed, 2010.
WALTER, Peter et al. Fundamentos da biologia
celular: uma introdugéo a biologia molecular da
célula . Porto Alegre: Artmed, 2004.

7. Topicos em
microbiologia e
fisico-quimica de
alimentos e gestéao
da qualidade

Microrganismos importantes em
alimentos. Caracteristicas gerais
de bactérias, leveduras e bolores.
Contaminagao dos alimentos.
Preservagao de alimentos do
ataque de microrganismos.
Caracteristicas importantes em
microbiologia de alimentos:
composigao quimica, pH,
atividade de agua, temperatura,

Bibliografia Basica:

ALBANO, FM.; RAYA-RODRIGUEZ, M.T.
Validagdao e garantia da qualidade de ensaios
laboratoriais. Guia pratico. Rede Metroldgica,
2009.

SILVAN. da; JUNQUEIRA, V.C.A SILVEIRA,
N.F.A.de Manual de métodos de analise
microbiolégica de alimentos. Sdo Paulo: Livraria
Varela, 2007.

TORTORA, G.J.; FUNKE, B.R.; CASE, C.L
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tensdo de oxigénio, inibidores, Microbiologia. 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 2002,
interacdes entre microrganismos. |827p.
Métodos rapidos e automacgao em |Bibliografia Complementar:
microbiologia de alimentos. DOWNES, F.P,; ITO, K. Compendium of methods
Politica e sistema de gestédo da for the microbiological examination of food. 4.
qualidade no ed. Washington, APHA, 676 p, 2001.
desenvolvimento/analise de FRANCO, B.D.G. de M. ;LANDGRAFM.
alimentos. Requisitos técnicos Microbiologia dos alimentos. Sado Paulo:
para implantacédo da qualidade no |Atheneu, 2003, 182p.
desenvolvimento/analise de JAY,J.M. Microbiologia de alimentos. Ed. Artmed,
alimentos. Referéncias 2005.
normativas. NBR/ISO/IEC 17025:2005. Requisitos gerais
para competéncia de laboratérios de ensaio e
calibragao.

8. Nutricéo e Nutrientes, conceitos, Bibliografia Basica:

Alimentos classificacdo, digestéo, absorcao |ANVISA - Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria

Funcionais e metabolismo, fontes, fungdes e | (ANVISA): www.anvisa.gov.br
biodisponibilidade de minerais e LEHNINGER, A. L. Bioquimica. v. 1, 2 e 3. Sdo
vitaminas. Propriedades Paulo: Edgard Blicher Ltda.2006
funcionais e/ou de salde e MAHAN, L. K; ESCOTT-STUMP, S. Krause ali-
compostos bioativos em mentos, nutri¢cio e dietoterapia. 11 ed. S&o Pau-
alimentos: evolugao de conceitos. |lo: Roca, 2005.
Classificagao e caracterizagio. Bibliografia Complementar:
Nutracéuticos e outras CANDIDO, L.M.; CAMPQOS, A. Alimentos para
expressdes. Regulamentacao fins especiais: dietéticos. Sdo Paulo: Livraria Va-
nacional e internacional. rela. 1996.
Compostos presentes nos ESKIN, N.A.M; TAMIR, S. Dictionary of
alimentos com potencial promotor |Nutraceuticals and Functional Foods Boca
da saude e prevencgéo de doencgas | Raton: CRC Press, 2007. 507 p.
crénico-degenerativas. MAZZA, G. Alimentos Funcionales. Zaragoza:
Suplementos alimentares. Acribia, 2000. 480p.
Tendéncias do Mercado e WILDMAN, R.E.C., Ed. Handbook of
desenvolvimento de produtos com | Nutraceuticals and Functional Foods 2nd Ed.
propriedades funcionais. Ensaios |Boca Raton: CRC Press, 2007. 541 p.
clinicos e epidemiolégicos
aplicados a saude.

9. Projetos Introdug&o ao estudo de Projetos |Bibliografia basica:

agroindusitriais

Agroindustriais: definicdes e
fungbes de um projeto.
Empreendedorismo: a agao
empreendedora; descoberta e
desenvolvimento do potencial
empresarial; perfil do
empreendedor. Plano de
Negécios: dimensionamento das
oportunidades do mercado e
definicdo de negdcio. Estudo do
mercado e dos consumidores:
andlise da estrutura e da
competitividade dos mercados;
comportamento e necessidades
dos consumidores (fungao
demanda). Estudo econémico:
tipos de investimento; fluxo de

DORNELAS, J. C. A. Empreendedorismo: transfor-
mando ideias em negdcios. Rio de Janeiro: Cam-
pus, 2004.

GALESNE, A.; FENSTERSEIFER, J. E.; LAMB, R.
Decisdes de Investimento da Empresa. Sao
Paulo: Atlas, 1999.

SALIM, C. S.; HOCHMAN, N.; RAMAL, A . C.; RA-
MAL, S. A. Construindo Planos de Negocios:
Todos os passos necessarios para planejar e de-
senvolver negocios de sucesso. Rio de Janeiro:
Campus, 2001.

Bibliografia complementar:

BATALHA, M. O. (Coord.) Gestao agroindustrial.
3. ed. Sao Paulo: Atlas, 2001

HIRSCHFELD, H. Engenharia econdémica e
analise de custos: aplicagbes praticas para
economistas, engenheiros, analistas de

15


http://www.anvisa.gov.br/

Resolugéo 097/REITORIA/UNIVATES, de 02/08/2010

Disciplina Ementa Bibliografia
caixa; indicadores de viabilidade investimentos e administradores. Sao Paulo: Atlas,
econdmica. Riscos e incertezas 2000.
nas decisdes de investimento; e MOTTA, R. R.; CALOBA, G.M. Analise de
financiamentos para implantacdo |investimentos. Sdo Paulo: Atlas, 2002
de projetos agroindustriais.
10. Métodos Fundamentos de cromatografia. Bibliografia basica:
cromatograficos na | Cromatografia em papel, em COLLINS, C.H.; BRAGA, G.L.; BONATO, P.S. In-
analise em camada delgada e coluna aberta. |troducdo a métodos cromatograficos. Campi-
alimentos Cromatografia gasosa e nas: UNICAMP, 2007.

Cromatografia liquida de alta
eficiéncia: mecanismos de
separagao, tipos de colunas e
detectores. Andlises qualitativas e
quantitativas. Aplicagdes na
analise de alimentos.

HOOLER, F.J.; SKOOG, D.A.; CROUCH, S.R.
Principios de analise instrumental. Porto Alegre:
Bookman, 2009.

ZENEBON, O.; PASCUET, N.S. Métodos Fisico-
Quimicos para analise de alimentos. 4° ed. Bra-
silia: editora MS, 2005.

Bibliografia complementar:

AQUINO, Francisco Radler de. Cromatografia:
principios basicos e técnicas afins . Rio de Ja-
neiro: Interciencia, 2003.

CARVALHO, P.R.N. Cromatografia liquida de
alta eficiéncia aplicada a analise de alimentos.
Campinas: ITAL, 1993.

CHARALAMBOUS, G. Analysis of foods and
beverages: modern techniques. Orlando:
Academic, 1984.

COSTANETO, C. Analise Organica: Métodos e
procedimentos para a caracterizagao de orga-
noquimios. Vol. 1 e 2. Rio de Janeiro: Editora
UFRJ, 2004.

LANCAS, F.M. Cromatografia em fase gasosa.
Séao Carlos: Acta, 1993.

OHLWEILER, O.A. Fundamentos de analise ins-
trumental. Rio de Janeiro: LTC, 1981.

PAVIA,D.L.; LAMPMAN, G.M,; KRIZ, G.S.; ENGEL,
R.G. Quimica organica experimental: Técnicas
de escala pequena.- 22 ed. Porto Alegre: Book-
man, 2009.
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