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Resumo: O setor industrial da cadeia
produtiva da carne suina tem solicitado
informagdes relativas a  participacao,
representatividade e influéncia
socioecondmica do segmento no Vale do
Taquari. Estas informacdes podem permitir a
formulacdo de aliangas e estratégias
conjuntas de marketing e divulgacao pelos
diversos participantes da cadeia, que
possam acrescer, aos fatores tradicionais de
qualidade e aspectos nutritivos do produto e
derivados, fatores adicionais que contribuam
com o fortalecimento do consumo da carne
suina no mercado. A partir disso, e,
buscando contribuir com as pretensbes e
com a relevancia desta cadeia produtiva,
expressa também pela opcédo de voto deste
estudo na Consulta Popular do Coredes do
Vale do Taquari, a presente pesquisa tem
como objetivo analisar a cadeia produtiva da
carne suina do Vale do Taquari, sob
abordagens tedricas e metodoldgicas e sob
aspectos socioecondmicos. Esta pesquisa
se caracteriza como quanti-qualitativa e sera
realizada com base em pesquisa
bibliografica, documental, levantamento de
dados, estudo de campo e estudo de caso.
Como resultados, espera-se oferecer
subsidios para a melhoria dos processos ao
longo da cadeia, bem como subsidiar
politicas setoriais e publicas, estimulando o
desenvolvimento da cadeia e divulgando as
potencialidades da regiao.
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Resumo: A Orientacdo Empreendedora (OE)
tem sido um importante topico de estudo
dentro da tematica do empreendedorismo.
Entendida como sendo o empreendedorismo
no nivel organizacional, diversos autores tém
sugerido  que ela pode influenciar
positivamente o desempenho de uma
organizacao. Este projeto de pesquisa tem
como tema central a orientacao
empreendedora de organizacgdes, e propde a
realizacdo de pesquisa exploratdria, de
natureza qualitativa, com o objetivo de
compreender como se manifesta a orientagao
empreendedora em industrias de alimentos do
Vale do Taquari. O projeto caracteriza-se
como multi-método, uma vez que contara com
mais de uma técnica de coleta de dados e
observacao da realidade. A populacdo a ser
estudada sdo industrias de médio e grande
porte do setor alimenticio localizadas na
regido. Como resultados, pretende-se
compreender, sob a perspectiva de diferentes
niveis hierarquicos, como se manifesta a
orientacdo empreendedora e suas dimensodes
[inovatividade, a assungdo de riscos, a
proatividade, a autonomia e a agressividade
competitiva] nas organizagdes pesquisadas, e
com isso melhor compreender como se da o
processo empreendedor e contribuir para a
disseminagao da cultura do
empreendedorismo no nivel organizacional na
regiao.
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Resumo: A importadncia econémica e social
da cadeia produtiva de leite ja é
reconhecida. Entretanto, estudos realizados
permitiiam comprovar que ela esta
fragmentada e ha falhas de comunicagéo
entre o0s seus elos, em especial,
constatamos a existéncia de um grande
abismo entre o ultimo elo, a comunicagao
com o consumidor, e os demais elos da
referida cadeia. Verificamos que o Brasil é
um potencial exportador de produtos lacteos,
porém para conquistar o0 mercado
internacional, devera qualificar todas as
etapas, do insumo ao consumidor, e isso
depende de comunicagcdo. Comparando a
outras categorias de produtos e servigos, 0
leite e seus derivados fazem pouco uso da
comunicagao mercadoldgica. Com o objetivo
de contribuir  para a construcao,
consolidacdo de marcas de lacteos,
alcancando uma valorizacao significativa no
mercado nacional e internacional, propomos
identificar e analisar as principais estratégias
de comunicagdo e branding utilizadas por
diferentes produtos e servigos e verificar a
aplicagdo das mesmas nas marcas de
lacteos. Para isso, sera adotado um conjunto
de metodologias: revisdo bibliografica,
observacdo e analise do contexto sbcio-
histérico das marcas, estudo de casos e
entrevistas. Com os dados obtidos na
pesquisa, esperamos oferecer estratégias de
comunicagdo e branding adequadas a
cadeia, contribuindo para o desenvolvimento
do setor.
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Resumo: Este projeto tem por objetivo a
avaliacdo da producdo de farinha de
minhoca a partir de um minhocario vertical e
a aplicagao deste na alimentacao de peixes.
O minhocario vertical sera constituido de trés
estagios (composteira, matrizeiro vertical e
minhocario de crescimento e engorda). Com
a realizacdo deste projeto de pesquisa
pretende-se obter a produgdo de minhocas
em sistemas com menor area superficial
necessaria, sendo possivel desta forma a
realizagdo da vermicompostagem em
propriedades com area reduzida, sendo esta
a realidade do Vale do Taquari, regido onde
sera realizada esta pesquisa. A pesquisa
busca ainda aperfeicoar o sistema de
nutricdo de peixes com a utilizacdao de
farinha de minhoca bem como a avaliacdo da
qualidade do corpo d'agua utilizado na
criacdo de peixes nutridos com farinha de
minhoca.
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Resumo: Frutas e hortaligas nao conformes
a comercializagdo sdo, geralmente,
desprezadas pela industria e poderiam ser
utilizados como fontes alternativas de
nutrientes, com o objetivo de aumentar o
valor nutritivo da dieta de populacdes
carentes, bem como solucionar deficiéncias
dietéticas do excesso alimentar. O presente
trabalho tem como objetivo avaliar as
caracteristicas fisico-quimicas e
microbiolégicas e desenvolver farinhas
provenientes de beterraba (Beta vulgaris
L.), como forma de aproveitamento do
material vegetal apds processo de extragao.
Sera aplicado método de secagem artificial
para obtencdo dos produtos desidratados e
posterior moagem. As amostras de
beterraba (Beta vulgaris L.) serdo oriundas
da empresa Bremil. As amostras serao
higienizadas, fracionadas e submetidas a
secagem a 70 °C em um desidratador de
bandejas. Apds, serdo triturados e moidos
até obtencado de uma farinha. As farinhas de
beterraba processada e in natura serao
submetidos a analises fisico-quimicas, de
acordo com as recomendacdes analiticas do
Instituto Adolfo Lutz (2005), a caracterizagao
de sais minerais, por espectrometria de
absorgcdo atdbmica com chama, de acordo
com as recomendacdes analiticas do
Instituto Adolfo Lutz (2005) e a analises
microbiolégicas, conforme AOAC. Serédo
verificadas as possiveis aplicacbes das
farinhas de vegetais como ingredientes de
produtos alimenticios.
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Resumo: A questdo da agua desponta como
uma das prioridades na produgcdo de
alimentos e na manutengdao de sistemas
produtivos viaveis. Assim, fontes alternativas
que buscam garantir a qualidade e a
quantidade de agua nas propriedades rurais
sao priorizadas em muitos desses sistemas.
Nesse contexto a captacdo da agua de
chuva pode ser apontada como alternativa
para suprir a demanda de agua necessaria
na propriedade bem como, a utilizacdo de
um sistema de filtragem e desinfeccao de
custo viavel pode vir a oferecer agua com
qualidade. A pesquisa tem por obijetivo,
desenvolver um sistema de baixo custo para
captacao, filtragem e desinfeccdo de agua
de chuva para consumo animal,
especialmente na avicultura, suinocultura e
pecuaria, para isso sera necessario
identificar tecnologias existentes atualmente.
O projeto sera desenvolvido em produtores
rurais do Vale do Taquari, com dedicacao a
producao de leite, aves e suinos, sendo que
a utilizacdo da agua de chuva sera para o
consumo animal e higienizacdo de
criadouros. Como resultado espera-se
comprovar a viabilidade deste sistema, bem
como a melhoria da qualidade dos animais a
partir do consumo de uma &gua mais
saudavel, qualificando assim a alimentacao
humana produzida a partir destes animais.




