Adriano da Silva Guahyba

Formacéo:
« 1997 Médico Veterinario (UFRGS), CRMV/RS: 6827
¢ 2001 Doutor em Ciéncias Veterinarias (UFRGS)

Fiscalizgdo baseada em elementos de | . .\-ie orofissional atual:

inspe;:éo « 2001/2002Fiscal Federal Agropecuério (MAPA)
— SIF 1661: UTRA/LAJ
« Fiscalizado: Cia. Minuano Alimentos — Lajeado — H

(Grupo 1)
(Circulares do MAPA 175/2005, 176/2005, 294/20062908) « 2004 Professor Adjunto (UERGS): Pélo em Encantado - RS

Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.
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« Engenheiro Agrobnomo

* Médico Veterinario

* Quimico
* Zootecnista

FFA

Farmacéutico

—Inspecéo

— Laboratério

— Sanidade Animal
— Vigilancia

Qual o papel do Fiscal Federal
Agropecuario no processo de prodgao
de alimentos de origem animal?

Cumprimento de diplomas legais

Lei n°1.283/1950

— Regulamento da Inspec¢do Sanitaria e Industrial fle
Produtos de Origem Animal (RIISPOA)
Portaria do MAPA n°210/1998

— Regulamento Técnico da Inspe¢do Tecnoldgicale
Higiénico-Sanitaria de Carne de Aves

Etc.

Cddigo de Defesa do Consumidor (CDC
Lei N°8.078, de 11/09/1990

* Principios:
— Vulnerabilidade do consumidor

—Acdo governamental no sentido de protege
efetivamente o consumidor

=

Art. 6° Sao direitos lkasicos do
consumidor:

Protecdo da vida, salde e seguranca contra
produtos e servigos considerados perigosos pu
nocivos

Inversé@o do 6nus da prova

Se;ao Il - Da Responsabilidade pelo Fato
do Produto e do Serwo

» Fabricante, o produtor (nacional ou estrangeirQ)

respondem, _independentemente da existéncia [de
culpa pela reparagdo dos danos causados gos

consumidores por:
— defeitos decorrentes de fabricagdo, formulas, podagao,
apresentagao ou acondicionamento de seus produtos.

— informagdes insuficientes ou inadequadas sobre sha
utilizacéo e riscos.




Qual o papel dos SIFs nos estabelecimentgs
fabricantes de Produtos de Origem
Animal?
« Fiscalizacao_(abandonando-se a orientpcéo
— Metodologia objetiva e racional
— Aplicacao de penalidades (poder de policia)

NIQUEL NAUSEA
€ ando Gonsales

Fern.

Historico dos Autocontroles

* 50— Controles de Processo indUstria aliment3
* 1997- Brasil: 368/1997

2003—- PPHO e APPCC Aves: 369/2003

* 2005- Autocontroles175/2005 176/2005
2006— APPCC genérico: 668/2006284/2006
» 2008- Autocontroles Avesl/2008

Modelo de Insp&ao Anterior

Controle de
Processo

: !

Inspecdo OFICIAL continua e sistematica de
todos os fatores que poderiam afetar a qualidade
higiénico-sanitaria dos produtos

Inspecdo Oficial Atual

— Ante mortem
— Post mortem

— Monitoramento
— Acdes Corretivas

— Medidas Preventiva: — Carregamenta
— Verificag&o — | Verificacdo
— Registro «...... — No local

..... +— Documental

Monitoramento

+ “E a realizacdo de uma sequéncia planejada

de observagdes e medi¢gdes dos parametros|de

controle para avaliar se uma determinadg

etapa do processo esta sob conttqi@odex).
« E executado para identificar:

— Conformidadeaa execucéo;

— Eventuais Desvigs

— Tomadas das Aces corretivas

Monitoramento




Verificacdo

+ “E a aplicacdo de métodos, procedimento
ensaios e outras avaliagbes além dp
vigilancia, para constatar o cumprimento do
programas de autocontrdléCodex).

« E realizada em uma etapa geralmente posterjor

a aplicacé@o das agdes corretivas, para checagr
eficiéncia tanto dos procedimentos dg
monitoria _quanto das _acdes _corretivals
adotadas

Verificacao

Verifickdor

Verificacgao oficial

« E a verificac&o aplicada pelo SIF

— Nos_programade autocontrole da empresa;

— Na_aplicacaadlesses programas dentro da fabrica:
* Monitoria
» Desvios— Acdes corretivas sobre processos e produtos
* Medidas preventivas
« Verificagao
* Registros

— Nos_resultadosbtidos.

Verificagdo Oficial (SIF)

Como o SIF deve trabalhar com as
ferramentas de autocontrole da
empresa?

Servigo de Inspe&éo Federal

» Monitoramento Oficial
— Inspeca@nte mortem
— Inspecagost mortem
— Expedicdo de produtos — Certificacdo Sanit
(acordos sanitarios)
» Verificacao Oficial
— Programas de autocontrole da empresa

Aria




Exameante mortem
« Cientificamente:

— Ante mortem antes da ave morrer;
— Post mortem apés a ave morrer.
Para o MAPA

—Ante mortem procedimentos de fiscalizagcéo
executados antes da pendura das aves (exanje
clinico ante mortene necropsigost morterj

—Post mortem procedimentos de fiscalizagdo
executados apés a pendura das aves.

Inspegéo postmortem

+ E ainspecéo efetuada em todas as carcacas easiscer
das aves e tem como objetivo retirar da linha @¢eab
0S casos anormais, e conduzi-los até o DIF, afim ¢le
proceder-se o julgamento e a destina¢do adequada.

— Método de exameéD exame das carcagas € feito através da
viséo, tato, olfato e de cortes.

— Local E efetuada nas linhas de inspecéo, por auxildees
inspecgdo (art. 102 RIISPOA) treinadas para estaafure
no Departamento de Inspecao Final — DIF.

Examepost mortenmem aves

« Pré-inspeco (?) I\ M

« Linha A (interno)
 Linha B (visceras

* DIF
* Reinspecéo (?)

Destino das carcgas

1. Liberadgpara consumo humano

2. Totalmente condenadapara
humano

3. Parcialmente condenadgara consumo
humano (rejeicdo parcial)

— Com ou Semaproveitamento condicional da
parte liberada

consumo

Monitoramento oficial incondicional

+ Exameante mortene post mortem- aspectos
de saude publica e de saude animal

» Respaldos para certificacdo oficidé salde

publica e animal — atendimento de exigéncias
especificas de importadores

» Base legal consolidada internacionalmente

» Base legal e base cientifica utilizada pela enapre

Verificagao oficial de processo

» Estabelece _procedimentos padronizadosom
frequéncias definidasde verificagdo oficial dos
programas de autocontrole das empresas

» Estabelece_procedimentos de notificacdo de n§io
conformidadesdentro do previsto em legislacao
nacional — acéo fiscal sobre produto e processo que
foge do estabelecido

o7

para estabelecer seus programas




Fluxograma de abate de aves

Recepcao- Inspecdoante mortem- Pendura-
Insensibilizacdo- Sangria - Escaldagem-
Depenagem- Pré-inspecdo - Eventracdo-
Inspecdo post mortem - Evisceragédo —
Toalete final -  Pré-resfriamento -
Gotejamento - Embalagem -
Resfriamento/congelamente Expedicdo

Processo| Processo MACRO ROCESSO

Processo |Processo |Processo |Processo

Processo| Processo| Processo |Processo |Processo |Processo |Processo |Processo
Processo | Processo

Processo| Processo| Processo |Processo

Mat éria Prima Metodologia de Prodigédo

Equipamentos Mé&o de Obra

Extrair os processos de interesse da Inspecao O&ti
que devem ser rotineira e sistematicamente
verificados

Controle de Processo

x k

Avaliacdo da implantacéo e execugéo dos
Programas de Autocontrole

APPCC

BPF  PPHO

Elementos de Inspgdo

* Procedimentos adotados pela Inspe¢édo Ofic
para verificar a implantacdo e manutenc¢éo d

Programas de Autocontrole da empresa

Programas de autocontrole da empresa
* Programaavaliagdo da sua aplicagéo;
* Monitoramento se esta sendo executado d
forma prevista pela empresa;
« AcBes corretivas se sdo aplicadas quandc
necesséario, se sao consistentes (legal

cientificamente) e se precisam ser revistas
pontualmente ou até mesmo todo o programd;

« Verificacda

e




Elementos de Inspgdo

* Inspec¢do do processo (no local)

* Revisdo dos registros de monitoramento dgs
Programas de Autocontrole (no local ¢

documental)

Elementos de Inspgdo

Conhecimento dos Programas Escritod
das Empresas

4

Elaboracéo de Lista de Verificagdo

T T
Particularidades Particularidades
de Processo dos Programas

Elementos de Inspegéo (L75/2009

Manutengdo das instala¢gBes e equipamentg
Vestiarios e sanitarios

lluminacgé&o

Ventilag&o

Agua de abastecimento

Aguas residuais

Controle Integrado de Pragas - CIP

No ok~ wbdE

[72)

8. Programa Padrédo de Higiene Operacional - PR

9. Higiene, habitos higiénicos e s do
operarios

10. Procedimentos Sanitarios das Operacdes - PS

11. Controle da matériprima, ingredientes e matef
de embalagem

12. Controle de temperaturas

13. Calibracdo e afeidp de instrumentos de contr
de processo

HO

Os

14. Analise de Perigos e Pontos Criticos d
Controle - APPCC;

15. Testes microbiolégicos
16. Certificagé@o dos produtos exportados

17. Programa de Prevencdo e Controle d
Adicdo de Agua os Produtos - PPCAAR

(294/2006
18. Bem estar anima294/2006

D

Grupo 1 (UE) e| Grupo 3

e Elemento de Inspecio S"A'"f"'“ Grupo 2 (LG) | (MI)
Aves
Aves Aves
1[Manutengo das instalagtes industriais X X
2| Vestirios  sanitério X X
3 |Tnminagdo X
atilagio X
5|Agua de abastecimento X X
6| Aguas residuais X
7|Controle integrado de pragas X X
§|PPHO: Limpeza c sanitizacéo X X
9|Higicne, habitos higiénicos ¢ saide dos operarios X X
10[Procedimentos Sanitirios das Operagdes X
11 Contol da matéiaprina, ngredintes ¢ mateial de - -
12|Controle de X X
13| Calioragao e afergao de instnmentos de controle de -
processo
14| APPCC - Avaliagao do Programa de Andlise de Perigos -
< Pontos Criticos de Controle
Testes microbiologicas (Contagem totel de mesdilos
13|Ca E cieriaceas, Salmonella spp., E. X X
coli :
16]Certific odutos exportados X
17[PPCAAP - Programa de Prevengao e Controle de - - -
| Adigso de Agua nos Produtos
18[Bem estar animal X X




Concluséo final da avaligao

« Deve ser o resultado da interpretacdo d
achadosom base nos:
— conhecimentos técnico-cientificos

— diplomas legais estabelecidpara 0 assunto em
questao;

DS

Modelo Tipo Diarias

01 APPCC L |Verificagio "no local” do PCC

01 PPHO L |Verificagio diaria do PPHO
WVerificagdo didria dos

01 PSO L |Procedimentos Sanitarios
Operacionais - PS0

1 5ot L Rece?::imento de produtes de
terceiros
Verificagdo no local de instalagdes,
equipamentos, iluminagio,

0 5or L ventilagio, barreiras sanitarias,
aguas residuais, habitos higitnicos
e higiene pessoal e controle de
pragas

02 BPE L |Controle de temperaturas

0 Bor L Controle de cloro residual tivre 2
pH da dzua de abastecimento

11 BEF L |Carregamento de produtos

01 PPCAAP L WVerificagio didria da absorgdo de
dzua em carcagas de ave

Modelo Tipa
04 BPF L

Semanais

Afericdo de instrumentos

WVerifficagdo semanal do controle de

02 PR B
- L3015 . Drip Test em carcagas de frango

Verificagdo semanal do Bem Estar

A DF
e L ssimat

Modelo Tipo Mensais
B} Procedimentos Padrdes de Higiene
PPHO D =
Operacional

Procedimentos Sanitarios
Operacionais

EPE LD [Azuade

Prozrama de Analise de Perigos ¢
Pontos Criticos de Controle
Controle de Temperaturas
Instalagdes ¢ equipamentos
iluminagio, barreiras

07 |BeF D |sanitirias vestidrios, zuas
tesidusis, habitos higitnicos ¢
controle de pragas

Calibragao | Aferigao de

08 BPF D

Matéria-prima, ingredientes e
material de embalagem

Conirole de pragas. manutensio
dos equipamentos, iluminagio
ventilago, vestirios ¢ sanitérios &
barreiras sanitirias

Contrale d adigio de azua em
produtos

Embasamenta de certificagao -

de produtos

09 |BFF D

03 PPCAAP | D

Verificacdo do Bem Estar Animal
Controle de rotulazem

D
e
D
L

Plano de Insp&éo

* O primeiro passo é elaborar uwiiagrama de fluxg,
partindo do leiaute do estabelecimento, relaciooand

— todas as seg¢des ou setores envolvidos na producédo
— todos os equipamentos e utensilios envolvidogooepso

» Cada secdo ou setor e 0s equipamentos e utensi
representam umarea de Insp&do (Al).

+ A Area de Inspecéo inclui:
— Forro
— Paredes
— Pisos
— Drenos
— Qutros estruturas eventualmente presentes

ios



Unidade de Inspe&édo Unidade de Inspe€éo

« A Unidade de Inspedo (Ul) compreende O
espaco tridimensionaem que esta inserido p

» Ap6s a identificacdo das Als, o SIF local subdivid
cada Area de Inspegdo ddmidades de Inspefio

(Uls). equipamento ou parte dele, de forma que sgjam
¢ As Unidades de Inspecéo sdo definidas levando4{se observados:

em consideracdo o0 tempo necessario para — equipamentos envolvidos

realizagdo da inspecéo visual das superficies. Epte — estruturas superiores (forro/teto, tubulacdesisyigtc.)

tempo néo deve ser superial aminuto. _ Paredes

— piso (drenagem de &guas residuais, caimento etc.)

DHRTRTN b R U
 [acgmen]

M étodo
Descritivo

Unidades de Inspeéo

» Estabelecidas ddnidades de Inspedo, o SIF
local relaciona estas unidades e seus limites
fisicos, identificando-os através (of:
componentes da estrutura ou acessorios @as
instalacbes atribuindo a cada unidade um
numero sediencial.

parede % da depenagen,
obre o tanque, comedor ¢

caldagem inchindo entrada e
depenadeires, 3 luminérias, 2 exaustor

7 7L
Plataforma M d G f
(AIO1-Uls1,2e3) eto O ra ICO
Tuneis de congelamentol
estatico
Pl (A109 — U123 ¢ 24) Dep. de gelo
(Al116 - Uls 55 e
Insensibilizagéo Embalagem 56)
(A102-UI4) (A108 - Uls 21 e 22) ‘
1 Ante-camara Lavagem de bacias/
- A0 Lis 35 e expedicao de dorso
Sangria 20) (AI15-UI51, 52,53
(A103 —UI5) Pré-resfriamento e 54)
(AI07 - UlIs 16, 17, 18,19 ¢ ’=;
l 20) i
2 H
Tanel de sangria Py s
(A103 - U1 6) Camaras de resfriados Embal’g\gem g 1
(Al11 - Uls 27, 28 e 29 secundaria da K] =
Saldo de abate it 2
=
| (AI06 - Uls 13, 14 e 15) ‘| / (Al14-U150) z
&
£
=
=

Sala de cortes
(A113 - Uls 31, 32, 33,34, 35, 3§
37, 38, 39, 40, 41, 42, 43, 44, 43,
46, 47, 48 e 49)

(AI04-UIs 7,8
< 9)
(A112-U130)

\ Rependura
(A105 - Uls 10 e 11) \




Sorteios darios

PP PPHO)
Agua (OBPE) S R FSOWPS0) arrccqarrco| o | uecas
T T, operaconal | Rimogo | duia Frocamentos
el | Gogi | ™™ U TS I S S I S
N 4 o % 3 T
0%
Mo st 1 s 1

N° SIF PCC Descricio
1 1 (Quimico) Residuos de Medicamentos
-1 Biolégico) Quantidade de contaminagées
21 Fisico) Detector de metais

3 2 (Biologico) Tempo sangria - tinel

Sorteios semanais e mensais

Semanal Mensal
‘Afericio Rotulagem
(04/BPF) (18/BPF) Hag
T 61 Roétulos em uso Iscas
Numero 39 60 91
Percentual a sortear 10%| 10%| 10%|
Numero a sortear 4 6| 9]
Tl 10000
Vailaeis
. ' .
20 a3 3%
= 5 =
A1 805 30
o8 o
790 54
o
82
o

Formularios de uso do SIF

* Padronizados no Pais inteiro

Modelo 01- BPF-no local- didria — 1x/turno

(CULTURA, PEC
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANDMAL - DIFOA TATA
'DIVISA0 DE INSPECAO DE CARNE DE AVES E OVOS - DICAO
SERVICO DE INSPECAO FEDERAL N __ e
VERIFICACA0 "NO LOCAL" Evd
INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, ILUMINAGAO, VENTILAGAO, BARREIRAS SANTTARLAS,

AGUAS RESIDUAIS, HABITOS HIGIENICOS E HIGIENE PESSOAL E CONTROLE DE PRAGAS
FORMULARIO MODELO 01/5PF - FREQUENCLA DIARIA (UMA VERIFICACAO POR TURNO)

Estabelecimento:

Tumo,
Setor
Hort ————— [Fewuado =] Descigi da Vo confomidads ErrEE
1 Instalagses
2| Equpamentos
s Insminagio
4 Ventiagio

Resich

© | Habitos de Higiene

Controle de Pragas

ey o

rr C = Conforme NC = Nio conforme . No caso de No conformidade.s descrevé-a no quadeo 20 1ado e, se necessiro, sar  verso da folhs

esimarars Avalindor Ticto Midics Veternio

i T
i e Funbios i g
o de Tapecio e Cae Dicao
Seo b e o Federd Lt
Formulirio Moddlo QUDE - (Fgitncia Didra

[ P P e A e o

Modelo 03

BPF ;

no local
didria [ Fw——— p—

T T |

Pre-chilar T | |

Chitler Il Il 1

e sr ool e e e e oetangees

Comandeint N EF e

Ty

DEPARTANENTO DE INSPEGAD DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIM AL - DIPOA
DIVISAD DE INSPECAD DE CARNE DE AES £ OVOS  DICAD
'SERVICO DE INSPEGAG FEDERAL N
VERIFICAGAO DOCUMENTAL

AGUA DE ABASTECIMENTO
FORMULARIO MODELO DS139F - FREQUENGIA MENSAL

Esaboeamon

Enderoco

62nicas20 dos egiiros avatados (da empresal

1 Procdimentos:

§ ek 2 s oo S;‘;‘ﬂ”u‘ﬂ;ﬁ‘%é«?;gmg
Modelo 05 : o e o
B P F 2 tsmuu 4 legislagho vigente para potabilidade? °
no local e D I T e A
mensal i EEELLMLWJ‘JZ«.W st s s

o

o ph o cloro o
egios do
1) OF resukaios rogistados pla mpros o coraeparinneos do conuro U aodem
e e et
oo re o ekados st gro o meoaneno o e
12 5 processode abae 0 g

1t Dessio

2 Se hoowr uma o s 6 osta- NAG" avbetard o prole

10 Gonclusio (contorme o i conlorme) o comerd s

e T Viaden Veteare Oha




Modelo 10
BPF

no locale D
mensal

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIVENTO - MAPA
ARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - DIFOA.
V1530 DE INSPECAO DE CARNE DE AVES E.OVOS -DICAO
RVICO DE INSPECAD FEDERAL

RIFICACAO “NO LOCAL
CONTROLE DE PRAGAS, MANUTENCAO DOS EQUIPAMENTOS, ILININACO,
FENTILAC0, VESTIARIOS E UNITARIOS E BARREIRA SANTTARLIS
'L4RI0 MODELD 10/BFPF ~ FREQUENCIA MENSAL
Estabelecimento
Enderes:

—TDATA[ ESULTAB0 | ACKO
ELEMENTO DE INSPECAO ® |msciLes

Controle s pagas (10% ds st

Mastengho gos squipamentes &
insulaba (o comso ditn com

e

Venilsio

Vasiios, saiicios 8 bavias i

B

& oo

PROCEDIMENTO PADRAO DE HIGIENE OPERACIONAL - PREO

Modelo 01

PPHO

no local

didria

s vicacio be e

Modelo 02— BPF-no local-diéria (frente)

@

MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABA NTO_MAPA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL - DIPOA
S E OVOS - DICAO

DIVISAO DE INSPECAO DE CARNE DE AVE: PATA
SERVICO DE TNSPEGAO FEDERAL T
CONTROLE DE TEMPERATURAS E——
FoRNTLRio HODELD 85T PRGN D CheA S
==
T == T
4 cina—3 i
1 HY = :

il s | il L e Lo | L L e L

Assimatur Avaliodor Resmaran Avaindor

70 CONFORMIDADES.

Aesmanes Avaldor

RIgT0 DS ACOES FISCATS ~

P —

e NiGen TR

Modelo 02— BPF-no local-didria (verso)

Produtes
o ' Tume ER +Tomo
ey o ey o Aot
— i
. a— ,
y d— .
o Aot Aveind o

DESCRIC10 DAS NAO CONFORMIDADES

DESCRICI0 DAS ACOES FISCAIS ©

= m que o prodito pode repres

Teques ‘mplicador

Visto Médico Veterinasio

Modelo 04
BPF

no local
semanal

(INISTERIO DA AGRICULTURA. PECTARIA £ A BASTECDEXT

IV SPEC A 0 DE PRODUTOS D E ORIGEM AN

DIVIS0 DE [NSPECAODE CARNE DEAYES EOVD:
SERVICODE N PECAD FEDERALN™

ey

VERIFICAGH0 N0 10GAL" o 4

AFERICAO DE INSTRUMENTOS. eweoe
FORMCTARIO MODELO 04 575 - FREQUINCIA SEUANAL

Eusbekcimens:
res

1 VERIFICACA0 DOS INSTRUMENTOS

[
[ & Tocizaiie &0 imsimmanie

[0 Ermmanio = idarifcae confoms
[pmsasamari®y()

Aiae

N¢ SIF PCC
1 1 (Quimico)
-1 (Biologico)
2 1 (Fisico)
3 2 (Biologico)

Descriciio
Residuos de Medicamentos
Quantidade de contaminacdes
Detector de metais
Tempo sangria - tinel




Modelo 01- APPCC-no local-didria

| Fovtos Gticos E coNtRore rec

Modelo 11
BPF

no local

didria confnua

AINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA EABASTECTMENTO-ALAP
DEPARIAMENIO DENSEECLODE PRODUTOS DE OICE! AN\ Siros
¥IS40DE INSPECAO DE CARNE DE AVES E 0705 -DIC.
SERVICODE INSPEC ADFEDERAL

cexmieacio otocat:
CARREGAVENTO DE PRODUTOS
SoRACL 0 oDRLD 1197 - HARGEENCI BARA CONTIA

e T

SOMENCLATURA DO PRODUTO (CONTORME OROTULO) e
Tan) SoST: ToT N Gt
B v smicn

SN R

TTA CoNRORMZS( ySM { ) ¥EO

A lede | KudoMeskoVewsetes__________

TLTCRA PECTARILE y
'DEPARTAMENTO DE INSPECA0 DE PRODUTOS DE ORICEM ANTMAL - DIPOA
DIVISA0 DE INSPECAD DE CARNE DE AVESEOV0S -DICAD
SERVICO DE INSPECA0 FEDERAL N

VERIFICACLD N0 LOCA
RECEBIMENTO DE PRODUTOS DE TERCEIROS
FOXMULARID MODELG 13 GPF - FASQUENCIS DIARIA

Estabelecimento:
Endersco:

Modelo 12
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